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1. REVISAO DA LITERATURA

1.1. AGROTOXICOS

O cultivo agricola é uma pratica milenar, e a utilizacdo de produtos fitossanitarios
visando o combate de pragas e doencas nas plantacbes existe ha mais de meio século. Ele teve
origem apos as guerras mundiais, quando as industrias que fabricavam venenos para ser usados
como armas quimicas, encontraram na agricultura um novo campo de atuacdo para 0s seus
produtos (LONDRES, 2011).

Atualmente, os agrotdxicos sdo substancias quimicas empregada por seres humanos
para controlar organismos considerados pragas, como vegetais, animais, fungos ou
microrganismos. Além do termo "agrotoxico™”, também sdo utilizados sinénimos como,
defensivo agricola, praguicida, pesticida, biocida, agroquimico, produto fitossanitario e
desinfestante domissanitario (BRASIL, 2018).

No Brasil, varias politicas publicas foram implementadas para modernizar a agricultura,
incentivando o uso de agrotdxicos. No entanto, isso resultou em danos ambientais, sociais e na
salde publica. Na atualidade, o Brasil é o pais que se destaca como 0 que mais consome
agrotoxicos globalmente e também adquire produtos que foram proibidos em outras nacGes
(ANVISA, 2011a).

Os dados revelam uma tendéncia preocupante em relacdo ao aumento das despesas com
agrotoxicos ao longo das ultimas trés décadas, juntamente com um aumento proporcional no
numero de estabelecimentos agricolas que fazem uso desses produtos. De acordo com os dados
do Censo Agropecuério de 2006, foi registrado um total de 1.395.566 estabelecimentos que
utilizavam agrotdxicos, com uma média de despesa de R$ 17.904,57. J4 no Censo Agropecuério
de 2017, esse nUmero aumentou para 1.683.728 estabelecimentos, com uma despesa média de
R$ 19.284,86 (BRASIL, 2020).

O uso dessas substancias nas lavouras tem demonstrado um crescimento significativo e
a consequente presenca de residuos acima do limite maximo autorizado nos alimentos tém
gerado uma grande questdo de salde publica, exigindo das autoridades governamentais, mais
acOes voltadas ao controle no uso dessas substancias (BRASIL, 2013).

Conforme apontado por Peres e Moreira (2003), os agrotoxicos sdo categorizados
levando em consideracdo diversas caracteristicas, tais como sua finalidade, modo de acéo,

grupo quimico, niveis de toxicidade, entre outros.



Em relacdo a finalidade sdo categorizados como: inseticidas (que possuem uma agéo
letal em insetos), fungicidas (que atuam sobre fungos), herbicidas (que controlam plantas
consideradas daninhas ou invasoras), desfolhantes (que induzem a queda antecipada das
folhas), rodenticidas/raticidas (que tém uma acao letal em roedores), moluscicidas (que agem
em moluscos terrestres), nematicidas (que combatem nematdides), acaricidas (que eliminam
acaros) e algicidas (que controlam o crescimento de algas) (BRASIL, 2018).

Quanto ao grupo quimico, existem os da classe dos organofosforados, carbamatos,
piretroides, (N-(fosfonometil) glicina), bipiridilos, ditiocarbamatos (DTCs), dinitrofenais,
organoclorados e organomercuriais (BRASIL, 2018).

Os agrotoxicos podem ser divididos em dois principais modos de acdo, sendo eles
sistémicos e de contato. Os sistémicos atuam internamente nas folhas e polpas, enquanto os
agrotoxicos de contato tém sua acdo principalmente nas partes externas dos vegetais, embora
uma certa quantidade possa ser absorvida internamente. Portanto, a lavagem dos alimentos e a
remocdo das cascas e folhas podem ajudar a reduzir os residuos de agrotdxicos presentes na

superficie, mas ndo séo eficazes na eliminacdo dos residuos internos (ANVISA, 2020).

1.2. REGULACAO E NORMATIZACAO DO USO DE AGROTOXICOS

De acordo com a Lei n° 7.802/89, os agrotoxicos tém varias aplicacdes na agricultura,
como inibidores de crescimento, desfolhantes, dessecantes e estimuladores. Essas substancias
ou agentes, que podem ser de natureza fisica, quimica ou bioldgica, sdo destinados ao setor de
producdo agricola, sendo utilizados em pastagens, na protecdo de florestas e também em
ambientes urbanos, hidricos e industriais. Seu objetivo é alterar a flora ou a fauna para preserva-
las contra acdes prejudiciais de seres vivos considerados nocivos (BRASIL, 1989).

Essa legislacdo regula as atividades relacionadas aos defensivos agricolas no pais,
abrangendo desde a sua producdo ou importacdo até a gestdo dos residuos finais.
Adicionalmente, é estabelecido que os agrotoxicos apenas podem ser fabricados, exportados,
importados, comercializados e utilizados mediante a obtencdo de registro prévio junto a um
orgao federal em conformidade com as diretrizes e requisitos estabelecidos pelos 6rgaos
responsaveis pelos setores de satde, meio ambiente e agricultura (BRASIL, 1989).

No Brasil, em julho de 2019, foi estabelecido um novo conjunto de regras pela Anvisa
para a regulamentacdo de agrotoxicos. Essa atualizacdo traz consigo novos critérios de
avaliacdo e classificacdo toxicolégica. Anteriormente, a regulamentacdo era regida pela

Portaria n® 3/1992, que estabelecia quatro categorias com base no nivel de perigo oferecido.



Agora, foram implementadas seis categorias: categoria 1 representa produto extremamente
toxico, identificado pela faixa vermelha; categoria 2 representa produto altamente toxico,
identificado pela faixa vermelha; categoria 3 representa produto moderadamente toxico,
identificado pela faixa amarela; categoria 4 representa produto pouco toxico, identificado pela
faixa azul; categoria 5 representa produto capaz de causar dano agudo, identificado pela faixa
azul; e a categoria 6 representa produto ndo classificado, identificado pela faixa verde
(BRASIL, 2019a).

As alteracbes foram propostas com base nos padrées do Sistema Globalmente
Harmonizado de Classificacdo e Rotulagem de Produtos Quimicos (Globally Harmonized
System of Classification and Labelling of Chemicals - GHS). Isso representa a consolidacgdo da
harmonizacéo regulatoria internacional nessa area. Consequentemente, o Brasil adotara normas
alinhadas como aquelas dos paises da Uni&o Europeia, Asia e outros, o que fortalecera a venda
de produtos nacionais em territorio estrangeiro (BRASIL, 2019a).

No Brasil, os agrotoxicos sdo registrados apds passarem por avaliacdo e concordancia
das instituicbes federais de salde, meio ambiente e agricultura. O objetivo principal desse
processo € garantir a seguranca do uso desses produtos para a saude humana e ambiental, além
de avaliar sua eficacia de acordo com as indicacOes apresentadas pelo solicitante do registro
(BRASIL, 2012).

O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa) é responsavel por
determinar a grade de agrotoxicos para cada cultura, apos realizar avaliaces de desempenho
agricola desses produtos. Apds obter esses resultados, o0 Mapa disponibilizada a grade de
produtos no Agrofit. O Agrofit é um sistema de informagfes online que contém dados sobre
agrotoxicos destinados a controle de insetos, fitopatdgenos e plantas invasoras. Ele fornece
acesso as marcas comerciais, orientacdes de utilizacao, classificacdo toxicologica, classificacdo
ambiental e outros dados pertinentes (AGROFIT, 2018).

1.3. PROGRAMA DE ANALISE DE RESIDUOS DE AGROTOXICOS EM ALIMENTOS
(PARA)

Ap0s obter a autorizacdo para o uso de defensivos agricolas no Brasil, a Anvisa instituiu
o0 Programa de Analise de Residuos de Agrotoxicos em Alimentos (PARA) (LONDRES, 2011).
Por meio desse programa, sdo conduzidas analises com base no Limite Maximo de Residuos

(LMR), que representa a quantidade maxima de residuos de defensivos agricolas permitida por



lei nos alimentos, levando em consideracgdo a correta aplicacdo desses produtos nas plantagdes
(ANVISA, 2011a).

Em virtude dos resultados obtidos pelo Programa PARA, é possivel avaliar se ha
alimentos que excedem os Limites Maximos de Residuos, se os alimentos apresentam
ingredientes que s&o proibidos, bem como, se eles possuem a concentragdo que caracterizam
risco agudo ou cronico para os consumidores (ANVISA, 2019).

Com base nos dados do ciclo 2017/2018 do programa PARA, foram analisados 0s
pesticidas que demonstraram ter uma Dose de Referéncia Aguda (DRfA). Portanto, foram
investigados neles os riscos potenciais agudos a saude. Através de fontes de dados e
metodologias utilizadas, as analises indicaram que apenas 0,89% das amostras apresentaram
potenciais de risco agudo a sadde. Assim, 0 monitoramento e a avaliacdo de riscos fornecem
informacdes sobre os alimentos que compdem a dieta da populacéo brasileira, indicando se séo
seguros em relacdo aos riscos de intoxicacdo aguda e cronica decorrentes da exposicdo a
residuos de pesticidas (ANVISA, 2019).

As autoridades sanitarias de vigilancia sdo responsaveis pela coleta de alimentos
conforme diretrizes internacionalmente reconhecidas. Recomenda-se que a coleta seja realizada
nos locais onde a populagéo adquire os alimentos, a fim de obter amostras representativas do
que serd consumido. Desta forma, as coletas ocorrem semanalmente em mercados varejistas,
de acordo com um cronograma estabelecido que envolve a prévia selecdo dos locais de coleta
e das amostras a serem recolhidas (RIGOTTO, 2011).

1.4. PATOGENESES RELACIONADAS AOS AGROTOXICOS

Devido a sua acao biocida, os agrotoxicos podem ser toxicos tanto para organismos
indesejaveis como para organismos nao-alvo, abrangendo seres humanos (BEDOR et al.,
2009). A exposicao a esses compostos pode causar diversas doengas, que variam de acordo com
0 tipo de produto utilizado, a duracdo da exposi¢édo e a quantidade absorvida pelo organismo
(ANVISA, 2011b).

O consumo excessivo de alimentos industrializados, contaminados por agrotoxicos, tém
impacto negativo na qualidade de vida das pessoas. Isso tem levado ao aumento de doencas
crénicas ndo transmissiveis, resultantes do consumo de agua e alimentos contaminados ou de
baixo valor nutricional (CARNEIRO et al., 2015).



Segundo o Programa PARA, cerca de um ter¢o dos alimentos consumidos diariamente
no Brasil encontram-se contaminados por agrotoxicos. Essa conclusdo € baseada na analise de
amostras coletadas em todas as 26 Unidades Federativas do pais (ANVISA, 2011a).

Nas ocorréncias de intoxicacdo aguda causadas por agrotoxicos, 0s primeiros sintomas
sdo inespecificos e podem incluir dores de cabega, tontura, nduseas, fadiga e falta de motivacéo.
Com o tempo, os problemas de salde podem se agravar e levar a danos mais graves. Além
disso, alguns agrotdxicos podem se acumular no organismo e causar doengas crdnicas, como
problemas respiratorios, disfuncdo hepatica e renal, alteracdes hormonais na tireoide, ovarios e
prostata, infertilidade, malformagdes e problemas no desenvolvimento intelectual e fisico de
criangas, e até cancer (ANVISA, 2011b).

O cancer é um desafio significativo e uma questdo de salde publica de grande
importancia em escala global, sendo atualmente uma das principais causas de morte prematura
em muitos paises, antes mesmo dos 70 anos de idade (BRASIL, 2019b).

Uma revisdo abrangendo 452 artigos sobre agrotdxicos, exposi¢do humana e toxicidade,
conduzida por Mostafalou e Abdollahi (2017), revelou uma forte associacdo entre a exposi¢do
a agrotoxicos e diversos tipos de cancer, incluindo tumores cerebrais, cancer de prdstata, mama,
colorretal, pancreético e pulmonar. Além disso, outros estudos tém correlacionado o cancer de
pele com o uso de agrotdxicos, apontando para um aumento do risco especialmente com o uso
de substancias como acetoclor, maneb, paration e carbaril.

Estudos indicam que os efeitos mais comuns resultantes de exposi¢fes agudas estdo
relacionados a utilizacdo de inseticidas da classe dos organofosforados, bem como o0s
carbamatos (AARDEMA et al., 2008). Esses inibem as enzimas colinesterases, que atua
degradando a acetilcolina, um neurotransmissor responsavel pela conducdo de impulsos no
sistema nervoso. Quando inibida, a colinesterase ndo consegue degradar a acetilcolina, afetando
a transmissdo de impulsos nervosos e causando varios distdrbios, como dores de cabeca,
tremores, tonturas e, em casos graves, perda de consciéncia e desmaios (EDDLESTON et al.,
2008).

No Brasil, atualmente existem dois sistemas responsaveis pelo registro de intoxicagdes
por agrotéxicos. O primeiro € o SINITOX, associado a FIOCRUZ, que tem como objetivo
fornecer orientacdes aos profissionais de satde sobre as condutas clinicas a serem adotadas em
casos de intoxicacdo, além de orientar a populagdo sobre primeiros socorros e medidas
preventivas. O segundo é o SINAN (Sistema de Informacdo de Agravos de Notificagdo),
diretamente vinculado ao Ministério da Salde, que tem como propoésito notificar essas

intoxicagOes por agrotoxicos, bem como outros agravos (BOCHNER, 2007).
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No Brasil, nos anos finais da década de 1970 e inicio dos anos 1980, houve um
ressurgimento das lutas sociais no campo em prol da reforma agréria, promocéo da agricultura
familiar e soberania alimentar. Houve uma analise critica dos impactos da modernizacédo
agricola sobre os agricultores, especialmente em relacdo a contaminacdo e intoxicacdo por
agrotoxicos (WEZEL et al., 2009).

Como resposta a essa situacéo, foi estabelecida a producéo de alimentos organicos, que
difere da producdo convencional por ndo utilizar agrotéxicos, transgénicos e fertilizantes
sintéticos. Além disso, esses alimentos ndo passam por processos de radiacdo ionizadora ou
utilizacdo de aditivos, seja na questao nutricional das plantas ou no tratamento contra doencas
e pragas. Os alimentos organicos ndo contém residuo agroquimicos prejudiciais a sade humana
e animal, tornando-se opcbes mais seguras para os consumidores, além de ndo causarem

contaminacdo ao meio ambiente (BRASIL, 2003).

1.5. RELACAO DAS HORTALICAS COM 0S AGROTOXICOS

A maioria das hortalicas € regularmente afetada por infestacdes de pragas, as quais
podem resultar em perdas de até 80% na producao, causando sérios prejuizos. Embora tenham
surgido inovacOes tecnoldgicas na ultima década, o controle quimico de insetos e acaros
fitofagos continua sendo a medida mais amplamente adotada na horticultura brasileira. Nesse
contexto, o calendario fixo de aplicacdo de agrotdxicos prevalece, geralmente empregado de
forma preventiva, sem a deteccdo prévia da presenca de pragas ou danos as plantas
(MICHEREFF, 2017).

Dos agrotdxicos registrados para hortalicas cerca de 52,38% pertencem a classe dos
inseticidas. Em seguida, temos os fungicidas, representando 23,81%, e 0s herbicidas com
12,7%. Constatou-se que existem quatro ingredientes com acao bactericida/fungicida, um com
acao acaricida/fungicida, um com acgdo acaricida/inseticida e um com acdo nematicida
(GUIMARAES; MOURA,; PINHEIRO, 2019).

De acordo com o engenheiro agronomo Michereff (2017), o uso excessivo de
agrotoxicos na producgdo de hortalicas se tem por varios fatores. Sendo eles:

1. Exigéncia dos consumidores por produtos de aparéncia excelente: os mercados
varejistas estabelecem padrdes esteticos para as hortalicas, incentivando o uso de

agrotoxicos para a reducdo dos ataques de pragas nas plantagoes.
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Pragas com grande potencial de destruicdo em um curto periodo: Algumas pragas de
hortalicas apresentam uma notavel capacidade reprodutiva, ciclos bioldgicos curtos e
podem causar danos significativos mesmo em baixa infestacao.

O crescimento da utilizacdo de agroquimicos com o surgimento de novas pragas: O
comércio internacional e a mobilidade humana podem introduzir espécies invasoras em
diferentes regides, levando a um aumento no uso de agrotdxicos como resposta imediata
da cadeia produtiva.

Influéncia da paisagem na infestacdo de pragas: Hortalicas cultivadas em areas com
producéo agricola intensiva ao longo do ano estdo mais sujeitas a infestacfes frequentes
e severas de pragas, exigindo monitoramento continuo do agricultor.

Fator psicolégico: O medo de perder o investimento e o lucro devido ao ataque de pragas
leva muitos agricultores a optarem pelo uso de agrotoxicos como uma medida de
seguranca rapida. No entanto, a consciéncia sobre os riscos do uso abusivo ou
inadequado dos agrotoxicos estd aumentando entre os horticultores brasileiros.

Falta de assisténcia técnica: A falta de suporte adequado por parte das empresas publicas
de assisténcia técnica e extensdo rural dificulta o acesso dos produtores de hortalicas a
informacdes corretas sobre o controle quimico de pragas.

A falta de conhecimento sobre métodos alternativos: A falta de conhecimento sobre
métodos alternativos de controle de pragas também contribui para o uso indiscriminado
de agrotdxicos, uma vez que os agricultores tém pouca informacédo disponivel sobre

outras opcoes.
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AGROTOXICOS DETECTADOS EM FRUTAS E HORTALIGAS COMERCIALIZADAS EM
CASCAVEL - PARANA

PESTICIDES DETECTED IN FRUITS AND VEGETABLES SOLD IN CASCAVEL — PARANA

PLAGUICIDAS DETECTADOS EN FRUTAS Y VERDURAS VENDIDAS EN CASCAVEL — PARANA

Leticia Garcia, Rozane Wickoski Campiol, Fabio Bulin, Monique Mezzaroba, Francine Carvalho Redin,

Marcia Helena Tabalipa, Sheila Pamela Bill Becker, Helen Badan, Leyde Daiane de Peder

RESUMO

No Brasil, a indUstria de produtos quimicos agricolas teve um crescimento acelerado no inicio da
década de 1990, tornando o Pais um dos maiores consumidores do Mercosul. O objetivo deste trabalho
foi com intuito de analisar quais 0s agrotoxicos sao detectados em hortalicas e frutas que sao
comercializadas em Cascavel — Parana (PR), devido ao aumento descontrolado do uso de agrotéxicos
nas atividades agricolas. A pesquisa foi realizada através da andlise de laudos relativos ao Programa
Estadual de Andlise de Residuos de Agrotoxicos em Alimento (PARA) fornecidos pela Vigilancia
Sanitaria (VISA) de Cascavel — PR, no periodo de 2016 a 2022. Os resultados revelaram que 82,96%
dos laudos foram considerados satisfatérios e 17,04%, insatisfatérios. Desses insatisfatérios 69,12%
apresentaram residuos de agrotoxicos ndo autorizados. As culturas que mais despertaram
preocupacéo foram o pimentdo com 59,09% e o pepino com 53,85%, visto que apresentaram indices
de insatisfatoriedade em mais da metade dos laudos. Além disso, observou-se que dentre os dez
agrotéxicos mais detectados, 70% sdo da classe dos fungicidas, e os ingredientes ativos mais
frequentemente encontrados sédo o ditiocarbamatos, carbendazim e o difenoconazol. Através dos
resultados obtidos na pesquisa, fica evidente que a presenca de residuos de agrotéxicos em alimentos
€ uma questéo de relevancia e complexidade para a saude publica e para o meio ambiente.

PALAVRAS-CHAVE: Agroquimicos. Limite Maximo de Agrotoxico em Alimentos. Frutas. Verduras.

ABSTRACT

In Brazil, the agricultural chemical products industry experienced accelerated growth in the early 1990s,
making the country one of the largest consumers in Mercosur. The objective of this work was to analyze
which pesticides are detected in vegetables and fruits that are sold in Cascavel — Parana (PR), due to
the uncontrolled increase in the use of pesticides in agricultural activities. The research was carried out
through the analysis of reports relating to the State Program for the Analysis of Pesticide Residues in
Food (PARA) provided by the Health Surveillance (VISA) of Cascavel — PR, in the period from 2016 to
2022. The results revealed that 82.96 % of the reports were considered satisfactory and 17.04% were
considered unsatisfactory. Of these unsatisfactory results, 69.12% showed residues of unauthorized
pesticides. The crops that aroused the most concern were peppers with 59.09% and cucumbers with
53.85%, as they presented dissatisfactory rates in more than half of the reports. Furthermore, it was
observed that among the ten most detected pesticides, 70% are from the fungicide class, and the most
frequently found active ingredients are dithiocarbamates, carbendazim and difenoconazole. Through
the results obtained in the research, it is evident that the presence of pesticide residues in food is a
matter of relevance and complexity for public health and the environment.

KEYWORDS: Agrochemicals. Maximum Limit of Pesticides in Food. Fruits. Vegetables.

RESUMEN

En Brasil, la industria de productos quimicos agricolas experimenté un crecimiento acelerado a
principios de los afios 1990, convirtiendo al pais en uno de los mayores consumidores del Mercosur. El
objetivo de este trabajo fue analizar qué plaguicidas se detectan en hortalizas y frutas que se
comercializan en Cascavel — Parana (PR), debido al aumento descontrolado del uso de plaguicidas en
las actividades agricolas. La investigacion se realizo a través del andlisis de informes relacionados al
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Programa Estatal de Analisis de Residuos de Plaguicidas en Alimentos (PARA) proporcionados por el
Servicio de Vigilancia Sanitaria (VISA) de Cascavel — PR, en el periodo de 2016 a 2022. Los resultados
revelaron que el 82.96 % de los informes fueron considerados satisfactorios y el 17.04% insatisfactorios.
De estos resultados insatisfactorios, el 69,12% mostr6 residuos de pesticidas no autorizados. Los
cultivos que despertaron mayor preocupacién fueron el pimiento con un 59,09% y el pepino con un
53,85%, pues presentaron indices insatisfactorios en mas de la mitad de los reportes. Ademas, se
observé que entre los diez pesticidas méas detectados, el 70% son de la clase fungicida, y los principios
activos mas frecuentemente encontrados son ditiocarbamatos, carbendazim y difenoconazol. A través
de los resultados obtenidos en la investigacion, se evidencia que la presencia de residuos de
plaguicidas en los alimentos es un tema de relevancia y complejidad para la salud publica y el medio
ambiente.

PALABRAS CLAVE: Agroquimicos. Limite Maximo de Pesticidas en los Alimentos. Frutas. Verduras.

INTRODUCAO

No Brasil, a industria de produtos quimicos agricolas teve um crescimento acelerado no inicio
da década de 1990, tornando o Pais um dos principais e maiores consumidores do Mercosul, esse
consumo teve um grande impacto favoravel para a produtividade agricola, no entanto, foi constatado
gue a utlizacdo excessiva desses produtos quimicos agricolas resultou em uma série de
consequéncias negativas amplamente registrada na literatura especializada, tendo ele, um impacto na
saude da populagéo, com o surgimento de sintomas, como hauseas, dores de cabeca e irritacdes na
pele e até algumas doencas mais graves. Outras consequéncias desfavoraveis foi a contaminacéo de
rios e solos, resultando em uma reducédo da biodiversidade e no aumento da resisténcia de pragas
(MORAES, 2019).

A partir de 2008, o Brasil assumiu a lideranca como maior consumidor de agrotdxicos,
colocando o pais no topo do ranking mundial (LOPES; ALBUQUERQUE, 2018). A venda de venenos
agricolas era de US$ 2 bilhdes e saltou para mais de US$ 7 bilhdes, tendo no total 986,5 mil toneladas
aplicadas. Ja em 2009 o pais ultrapassou 1 milhdo de toneladas de agrotéxicos aplicados em lavouras,
isso resultou em uma média de 5,2 kg de agrotoxicos por pessoa (LONDRES, 2011).

Pela raz@o do seu uso descontrolado e acima dos limites estabelecidos, alimentos contendo
niveis elevados de residuos de agrotéxicos acarretam prejuizos a salde, causando intoxicacdo e
sequelas, por vezes, irreversiveis (OLIVEIRA, 2014). Como resposta a esse problema, varios
agrotoéxicos, principalmente aqueles pertencentes as classes dos organoclorados e organofosforados,
tiveram suas negociacdes proibidas no mercado (GALLI et al., 2006). Os agrotoxicos organoclorados
sd0 notdrios por sua persisténcia no ambiente e sua tendéncia a se acumular em tecidos ricos em
gordura de organismos vivos (GALT, 2008).

Encontram-se vestigios de agrotéxicos em mudltiplas variedades de alimentos comumente
consumidos em nossa dieta diaria, eles sdo denominados como, ingredientes ativos com alto nivel de
toxicidade aguda, subaguda e crénica, comprovadamente, podendo acarretar muitas complicacdes
(CARNEIRO et al., 2015).

Dentre as diversas doencas associadas a exposicao cronica a agrotoxicos, destacamos o0s
céanceres, tais como o cancer colorretal, hepatico, pancreatico, leucemia, renal, de prostata, testicular,
de tireoide, cutaneo, linfoma de Hodgkin, linfoma ndo Hodgkin, mieloma multiplo, sarcoma de tecidos
moles, mamarios, pulmonar, esofégico e cerebral (MOSTAFALOU; ABDOLLAHI, 2017).



18

Os agrotoxicos podem, além disso, desencadear distirbios neurolégicos e psicolégicos,
manifestando-se como fraqueza muscular, perda auditiva de origem neurossensorial, déficits de
memoria e capacidade de aprendizagem, ansiedade, depresséo, confusdo mental, letargia e fadiga
(SALVI et al., 2003). A conexdo entre a exposicdo crénica a agrotdxicos e o aumento das taxas de
suicidio também esta solidamente comprovada (ZHANG et al., 2009). Em Minas Gerais, agricultores
expostos a agrotoxicos apresentam uma incidéncia de suicidios mais de duas vezes superior a média
estadual mais alta do Brasil (MEYER, RESENDE, ABREU, 2007).

Outras condi¢cBes de saude, tais como a doenca de Parkinson, esclerose lateral amiotroéfica,
transtorno de déficit de atencdo e hiperatividade, bem como o autismo, tém sido associadas a
exposicdo a agrotoxicos. Além disso, esta exposicdo também pode resultar em impactos adversos na
reproducdo, incluindo infertilidade, reducdo na qualidade do sémen, malformacdes congénitas,
genotoxicidade e atrasos no desenvolvimento (HESS, NODARI, LOPES-FERREIRA, 2021).

Em 2001, foi implementado o Programa de Analise de Residuos de Agrotoxicos em Alimentos
(PARA). Segundo a Anvisa, os resultados das analises de residuos de agrotéxicos em alimentos sao
de grande importancia, pois, eles fornecem informagdes que auxiliam em decisdes a respeito de quais
agrotoxicos e quais alimentos devem ser alvo de maior inspe¢éo e intervengdo, em conjunto com 0s
demais 6rgaos envolvidos. Em 2010 o programa constatou que 28% das amostras de alimentos
analisadas mostraram resultados insatisfatorios. Isso inclui o uso de defensivos agricolas néo
autorizados para uma determinada cultura, assim como o uso de defensivos agricolas autorizados,
porém em quantidades superiores aos Limites Maximos de Residuos estabelecidos (DUTRA; SOUZA,
2017).

A iniciativa deste trabalho surgiu com o intuito de analisar quais os agrotéxicos sdo detectados
em hortalicas e frutas que sdo comercializadas em Cascavel — Parana (PR), devido ao aumento

descontrolado do uso de agrotdxicos nas atividades agricolas.

METODO

Realizada através da analise de laudos relativos ao Programa Estadual de Analise de Residuos
de Agrotéxicos em Alimento (PARA) fornecidos pela Vigilancia Sanitaria (VISA) de Cascavel — PR, no
periodo de 2016 a 2022.

A pesquisa foi conduzida na propria VISA de Cascavel - PR. O estudo foi iniciado apos
apresentacao de uma Carta de Concordancia emitida pela Secretaria de Salude. Nesse contexto, todos
os laudos referentes a frutas e hortalicas foram organizados e categorizados por ano, posteriormente
foi analisada a data de emisséo do laudo; a cidade que foi realizada a amostragem; o tipo de vegetal,
podendo ser fruta, legume ou verdura; descri¢cdo do alimento, sendo detalhada a variedade, sendo elas:
abacaxi, banana, goiaba, laranja, limdo, maca, mamé&o, manga, meldo, morango e uva (no caso de
frutas), batata, beterraba, cebola, cenoura, chuchu, pepino, pimentdo, quiabo e tomate (no caso de
legumes) e alface, brécolis, couve, repolho, couve-flor e cebolinha (no caso de verdura); foram
analisados também, todos agrotdxicos detectados nos laudos, pois cada laudo pode conter mais de um
agrotéxico encontrado; o limite maximo de residuos daqueles agrotoxicos detectados; a concentracao

de cada agrotéxico encontrado (resultado); a conclusao de cada um deles, podendo ser ele, satisfatorio
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ou insatisfatério e a conclusao do laudo como um todo, podendo ser ele, satisfatério ou insatisfatério,
pois se haver um agrotéxico com resultado acima do limite méximo estabelecido, ele se caracteriza
como um laudo insatisfatorio.

Os dados coletados foram inseridos em planilha do programa Microsoft Office Excel® 2019 e
foram analisados estatisticamente. Os dados foram representados em figuras e tabelas criados pelo
mesmo programa.

Os laudos foram emitidos a partir da coleta das hortalicas e frutas pelos fiscais do Setor de
Alimentos da Vigilancia Sanitaria de Cascavel por meio de um procedimento de amostragem definido
pelo programa PARA e encaminharam a 102 Regional de Saude (RS), a qual por sua vez enviou ao
laboratério também definido pelo Programa PARA para analise. Apds isso os laudos satisfatorios e os
insatisfatorios foram enviados a 102 RS a qual enviou a Vigilancia Sanitaria de Cascavel.

O procedimento de amostragem que os fiscais da VISA efetuam consiste em pegar a menor
porcdo de um lote, visto que cada vegetal possui um tamanho minimo de amostra, tendo o cuidado de
nao coletar produtos muito maduros, ou em estado de decomposi¢céo. A amostra deve ser colocada em
um saco plastico e depois no envelope de coleta numerado, lacrado com borda adesiva e ele deve
conter descrita a caracterizagdo da amostra, assim como deve ser registrado no TAA/TCA (termo de
apreensao de amostra). Apos a coleta, r uma via do TAA/TCA deve ser entregue ao mercado varejista
e a outra deve ser enviada junto com os alimentos.ao laboratério.

As andlises laboratoriais do PARA estdo em conformidade com os requisitos da norma ISO/IEC
17025, que define padrbes de qualidade para laboratérios de ensaios analiticos. As metodologias
analiticas seguidas pelos laboratérios sdo reconhecidas a nivel internacional e sdo submetidas a
validacéo para garantir a confiabilidade dos resultados. As amostras sédo analisadas através do método
analitico de multirresiduos ou de metodologias especificas previamente validadas. O método
multirresiduos, também conhecido como MRM (Multiresidue Methods), permite a analise simulténea de
ingredientes ativos de agrotoxicos em uma Unica amostra, incluindo a deteccdo de diversos
metabdlitos. Esse método agiliza o processo de monitoramento, reduzindo significativamente o tempo
de andlise e, consequentemente, os custos envolvidos. E uma técnica amplamente reconhecida e
utilizada em todo o mundo para rastrear residuos de agrotéxicos em alimentos, sendo aprovada por
paises como Alemanha, Australia, Canad4, Estados Unidos, Holanda e outros. No entanto, vale
ressaltar que esse método nao é aplicavel a analise de alguns ingredientes ativos, como no caso dos
ditiocarbamatos, que séo precursores do dissulfeto de carbono. Para esses casos, sdo empregadas
metodologias especificas, que também séo utilizadas por laboratérios que analisam outros agrotéxicos
com requisitos semelhantes, como o 2,4-D. Com relacdo a extracao, tém sido utilizados, segundo o
laboratério executor, os métodos QUEChERS (do inglés Quick, Easy, Cheap, Rugged and Safe, que se
traduz por “rapido, facil, barato, confiavel e seguro”) e Mini-Luke modificado. Ambos os métodos
garantem eficiéncia dos analitos, o que resultou em uma redu¢éo no consumo de solventes e da matriz
amostral (ANVISA, 2023).

RESULTADOS E DISCUSSAO

A pesquisa do presente artigo foi composta por laudos de frutas e hortalicas que fazem parte
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do Programa Estadual de Analise de Residuos de Agrotéxicos em Alimento, cujos dados foram
coletados durante o periodo setembro de 2023 na Vigilancia Sanitaria de Cascavel- PR.

Ao todo, foram analisados 399 laudos de alimentos de origem vegetal representativos da dieta
da populacdo Cascavelense: abacaxi, banana, goiaba, laranja, limdo, ma¢é, mamé&o, manga, mel&o,
morango e uva, batata, beterraba, cebola, cenoura, chuchu, pepino, pimentdo, quiabo, tomate, alface,
brécolis, couve, repolho, couve-flor e cebolinha. Os laudos analisados pertenciam a duas modalidades
do Programa, a unidade do CEASA/PR e a Rede Supermercadista e corresponderam a alimentos
coletados entre 2016 e 2022.

Nesse cenério, dos 399 laudos obtidos, 82,96% foram considerados satisfatérios e 17,04%,
insatisfatorios. Desses 82,96% com resultados satisfatérios, em 59,52% nao foi detectado nenhum
residuo de agrotoxico e em 40,48% foram verificadas concentra¢des de agrotdxicos iguais ou inferiores
ao Limite Maximo de Residuos (LMR) estabelecido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria
(ANVISA).

Quanto aos resultados considerados insatisfatorios, foi realizado uma distribuicdo das amostras
com base nos tipos de irregularidades. Essas irregularidades incluiam a presenca de residuos de
agrotoxicos ndo autorizados para o alimento (NA), a presenca de residuos acima do Limite Maximo de

Registro (LMR), e aqueles que obtinham ambas as irregularidades, conforme demostrado na Figura 1.

13,23%

B N3o Autorizado
B Acima do LMR
E NA + LMR

Figura 1- Distribuigdo dos Resultados Insatisfatorios (%) - CEASA-Supermercados, programa
PARA, Cascavel — PR, 2016-2022.

NA - Nao Autorizado; LMR - Limite maximo de Residuo

Observe-se que uma propor¢do significativa dos laudos classificados como insatisfatérios
apresentaram residuos de agrotoxicos nao autorizados para o consumo alimentar. Essa constatacéo
se alinha com o Relatorio do Programa de Analise de Residuos de Agrotoxicos em Alimentos (PARA)
referente ao periodo de 2019 a 2021, nos quais foram coletadas informagfes das cidades de Cascavel,

Curitiba, Foz do Iguagu, Londrina e Maring4, o qual indicou que 52% das amostras apresentaram
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residuos de agrotéxicos ndo autorizados, 34% com residuos acima do LMR registrado para o alimento
analisado e 14% contendo as duas irregularidades (ANVISA, 2023).

Foram identificados agrotoxicos em 25 alimentos de origem vegetal e nestes foram analisados
um total de 77 agrotdxicos diferentes. Os 10 ingredientes ativos mais frequentemente encontrados na

modalidade = CEASA/PR e  Supermercados estdo  apresentados na Figura 2.
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Figura 2- Principais agrotoxicos detectados no cultivo de frutas e hortalicas - CEASA-
Supermercados 2016-2022.

Desse modo, com base na Figura 2, foi verificado que dentre os dez agrotéxicos mais
detectados, 70% sao da classe dos fungicidas (ditiocarbamatos, carbendazim, difenoconazol,
tebuconazol, azoxistrobina, piraclostrobina, trifloxistrobina) e 30%, dos inseticidas (imidacloprido,
clorfenapir e etofenproxi). Os fungicidas sdo muito utilizados, eles representam cerca de 20% do total
aplicado. Os fungicidas tém sido largamente empregados para controlar varios fungos patogénicos
existentes em frutas e verduras durante os periodos de pré-colheita e, também, de p6s-colheita (WHO,
1994).

Foram encontrados residuos de ditiocarbamatos em diversos alimentos, incluindo pimentéo,
morango, mamao, tomate, maca, uva, banana, beterraba, abacaxi, liméo, laranja, batata, meléo,
manga, alface, cenoura, abobrinha, couve e pepino. No entanto, apenas, morango e abacaxi obtiveram
niveis acima do Limite Maximo de Residuos, e no caso da abobrinha, sua presenc¢a néo era autorizada
dentro desses padrdes.

Os ditiocarbamatos podem ser categorizados em dois grupos: dimetilditiocarbamatos e
etilenobisditiocarbamatos. O grupo 2 dos etilenobisditiocarbamatos inclui 0 Mancozebe e o Propinebe,
sendo que um dos metabdlitos resultantes da biotransformacéo é a etilenotioureia. Estudos variados
incluem os etilenobisditiocarbamatos a desregulacdo enddcrina, potencial carcinogenicidade,
mutagenicidade e teratogenicidade. Desde 2008, a Unido Europeia proibiu a utilizacdo do agrotéxico
Propineb (EFSA, 2020).

Em comparacéo com os dados do Programa PARA no periodo de 2019-2021, nos quais foram
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coletadas informacdes das cidades de Cascavel, Curitiba, Foz do Iguacu, Londrina e Maringa, os 10
agrotoxicos mais identificados na modalidade CEASA-Supermercados foram ditiocarbamatos,
carbendazin, tebuconazol, difenoconazol, imidacloprido, cipermetrina, gama-cialotrina, lambda-
cialotrina, bifentrina e etofenproxi (ANVISA, 2023).

Em relacao aos laudos coletados, foi verificado que 45% deles diziam respeito as frutas, 37%
estavam relacionados as leguminosas, e 18% estavam associados as verduras. Além disso, uma

comparacao da insatisfatoriedade foi efetuada, conforme indicado na Figura 3.

M Frutas
B Legumes

 Verduras

Figura 3- Comparativo de insatisfatoriedade (%) em relacdo as frutas, legumes e verduras-
CEASA-Supermercados, programa PARA, Cascavel — PR, 2016-2022.

Conforme evidenciado na Figura 3, os resultados da pesquisa revelaram que as leguminosas
apresentaram uma taxa mais elevada de insatisfatoriedade. Esses nimeros indicaram que elas séo
mais suscetiveis a problemas de qualidade em comparacao com frutas e verduras.

Em particular, frutas e hortalicas sdo alimentos cuja contaminacao por residuos de agrotoxicos
ocorre, preponderantemente, devido a aplicagdo direta dos produtos (BULL e HATHAWAY, 1986).
Dentre os agrotoxicos mais frequentemente identificados com residuos acima dos limites permitidos
em cada categoria de vegetal, observou-se que nas leguminosas o acefato e o metamidofés se
destacaram. No caso das frutas, o carbendazim e o ditiocarbamatos se sobressaiu, enquanto nas
verduras, as substancias mais prevalentes foram azoxistrobina e difenoconazol.

Conforme observado no estudo em questéo, as analises alimentares realizadas nos Estados
Unidos também indicaram maiores concentracfes de residuos em alimentos de origem vegetal,
especialmente em frutas e vegetais (FOOD AND DRUG ADMINISTRATION - FDA, 2009, 2011).

Na Tabela 1, é possivel identificar quais leguminosas, frutas e verduras foram encontrado maior

grau de insatisfacéo.
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Tabela 1- Resultados insatisfatérios (%) em laudos do programa de residuos de agrotoxicos
em alimentos (PARA), de origem vegetal, Cascavel — PR, 2016-2022.

Alimento NUmero de laudos Insatisfatoriedade
n n (%)
Pimentéo 22 13 (59,09)
Pepino 13 7 (53,85)
Morango 22 11 (50,00)
Tomate 12 5 (41,67)
Alface 14 5(35,71)
Chuchu 19 4 (21,05)
Beterraba 15 3 (20,00)
Liméo 17 3 (17,65)
Mamé&o 18 3 (16,66)
Abobrinha 20 3 (15,00)
Brécolis 14 2 (14,28)
Goiaba 15 2 (13,33)
Cenoura 16 2 (12,50)
Uva 10 1(10,00)
Laranja 18 1 (5,55)
Couve-flor 20 1 (5,00)
Meldo 18 1(4,54)
Abacaxi 23 1(4,35)
Banana 13 0 (0,00)
Batata 16 0 (0,00)
Cebola 15 0 (0,00)
Couve 6 0 (0,00)
Maca 12 0 (0,00)
Manga 12 0 (0,00)

As culturas que mais despertaram preocupacdo foram o pimentdo e o pepino, visto que
apresentaram indices de insatisfatoriedade em mais da metade dos laudos. Em relagdo a essas duas
culturas, o agrotdxico mais prevalente foi o acefato, um inseticida pertencente ao grupo dos
organofosforados utilizados no controle de insetos. No Brasil, a aplicacéo desse inseticida € autorizada
exclusivamente nas culturas de algodéo, feijao, milho, soja e tomate industrial (ACEFATO, 2023). No
entanto, vale ressaltar que na Unido Europeia, o acefato é uma das substancias proibidas (ANVISA,
2023).

A contaminacdo do pimentdo, em particular, ocorreu principalmente por produtos néo
autorizados e proibidos na Unido Europeia, tais como acefato, metamidofés, carbendazim,

imidacloprido, bifentrina, ciproconazol, clorpirifés-etilico, clotianidina e fenpropatrina.
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O pimentdo apresentou uma maior taxa de andlises insatisfatorias, o que € motivo de
preocupacdo, uma vez que a exposicdo a longo prazo a esses niveis elevados aumenta o risco de
efeitos toxicos, isto é, aqueles decorrentes da exposicao continua a doses relativamente baixas de um
ou mais produtos (PERES; MOREIRA E DUBOIS, 2003).

Os dados do Programa PARA/PR CEASA-Supermercados referentes ao periodo de 2019-
2021, que incluiram informacdes das cidades de Cascavel, Curitiba, Foz do Iguacu, Londrina e Maringa,
revelaram que os alimentos com maior indice de insatisfatoriedade foram Pimentdo com 52, 63%,
Morango com 50%, Pepino com 39,13%, Alface com 33,33% e Uva com 30%(ANVISA, 2023).
Notavelmente, em comparacdo com os dados de 2019-2021, observou-se que em Cascavel a Uva
apresentou um indice de insatisfatoriedade inferior.

A utilizac8o excessiva de agrotoxicos em diversas culturas no Brasil representa uma fonte de
prejuizos tanto para o0s agricultores quanto para o governo. No cenario agricola do pais, inimeras
irregularidades relacionadas ao manejo e aplicacdo de agrotoxicos séo identificadas, destacando-se o
uso de produtos ndo autorizados para determinadas culturas e a ultrapassagem dos limites
estabelecidos e permitidos para a aplicacdo dessas substancias (LIMA, 2018).

Essas praticas relacionadas ao uso de agrotéxicos desafiam a forma expressiva do setor
agricola brasileiro. Ao empregar produtos ndo adequados para determinadas culturas, os agricultores
correm o risco de prejudicar a qualidade e seguranc¢a dos alimentos produzidos, bem como de causar
impactos ambientais adversos. Da mesma forma, quando se ultrapassam os limites de aplicacdo
estipulados, ha uma transgresséo das normas de seguranca alimentar, resultando em riscos potenciais
para a saude humana (LIMA, 2018).

Para concluir, o trabalho atual envolveu dificuldades ao buscar laudos de alguns anos, no
entanto, foi possivel obter laudos de até 7 anos. Portanto, a auséncia deles ndo causaram impacto

significativo nesta pesquisa.

CONSIDERACOES

Através dos resultados obtidos na pesquisa, fica evidente que a presenca de residuos de
agrotéxicos em alimentos é uma questéo de relevancia e complexidade para a sadde publica e para o
meio ambiente. Os dados coletados ao longo do periodo de 2016 a 2022 revelam que, apesar de uma
parcela especifica de laudos de alimentos serem consideradas satisfatérias, uma propor¢ao
significativa de alimentos apresentou residuos de agrotéxicos acima dos limites permitidos ou o uso de
substancias ndo autorizadas para culturas especificas.

Uma analise por categoria de alimentos declarou que as leguminosas sao particularmente
suscetiveis a contaminacdo por residuos de agrotéxicos, destacando o papel crucial da
regulamentacao e da fiscalizagcdo em garantir a seguranca alimentar e a protecéo da salde publica. O
pimentdo e o pepino se destacaram como culturas que merecem uma atenc¢do redobrada devido a
insatisfatoriedade em mais da metade das amostras testadas e o os agrotéxicos que mais foram
encontrados residuos foram o ditiocarbamatos e o carbendazim.

Diante dessas constatacfes, € essencial que sejam tomadas medidas para reduzir a presenca

de agrotdxicos nos alimentos e para promover praticas agricolas mais sustentaveis.
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RESUMO

No Brasil, a industria de produtos quimicos agricolas teve um crescimento acelerado no inicio
da década de 1990, tornando o Pais um dos maiores consumidores do Mercosul. O objetivo
deste trabalho foi com intuito de analisar quais os agrotédxicos sdo detectados em hortalicas
e frutas que sdao comercializadas em Cascavel — Parana (PR), devido ao aumento
descontrolado do uso de agrotoéxicos nas atividades agricolas. A pesquisa foi realizada
através da andlise de laudos relativos ao Programa Estadual de Anélise de Residuos de
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Agrotéxicos em Alimento (PARA) fornecidos pela Vigilancia Sanitaria (VISA) de Cascavel - PR,
no periodo de 2016 a 2022. Os resultados revelaram que 82,96% dos laudos foram
considerados satisfatérios e 17,04%, insatisfatorios. Desses insatisfatérios  69,12%
apresentaram residuos de agrotéxicos ndo autorizados. As culturas que mais despertaram
preocupacao foram o pimentao com 59,09% e o pepino com 53,85%, visto que apresentaram
indices de insatisfatoriedade em mais da metade dos laudos. Além disso, observou-se que
dentre os dez agrotdxicos mais detectados, 70% sado da classe dos fungicidas, e os

ingredientes ativos mais frequentemente encontrados séo o ditiocarbamatos, carbendazim e
o difenoconazol. Através dos resultados obtidos na pesquisa, fica evidente que a presenca de
residuos de agrotdxicos em alimentos é uma questdo de relevancia e complexidade para a
saude publica e para o meio ambiente.

PALAVRAS-CHAVE: Agroquimicos. Limite Maximo de Agrotoxico em Alimentos. Frutas.
Verduras.

ABSTRACT

In Brazil, the agricultural chemical products industry experienced accelerated growth in the
early 1990s, making the country one of the largest consumers in Mercosur. The objective of
this work was to analyze which pesticides are detected in vegetables and fruits that are sold
in Cascavel — Parand (PR), due to the uncontrolled increase in the use of pesticides in
agricultural activities. The research was carried out through the analysis of reports relating to
the State Program for the Analysis of Pesticide Residues in Food (PARA) provided by the
Health Surveillance (VISA) of Cascavel — PR, in the period from 2016 to 2022. The results
revealed that 82.96 % of the reports were considered satisfactory and 17.04% were
considered unsatisfactory. Of these unsatisfactory results, 69.12% showed residues of
unauthorized pesticides. The crops that aroused the most concern were peppers with 59.09%
and cucumbers with 53.85%, as they presented dissatisfactory rates in more than half of the
reports. Furthermore, it was observed that among the ten most detected pesticides, 70% are
from the fungicide class, and the most frequently found active ingredients are
dithiocarbamates, carbendazim and difenoconazole. Through the results obtained in the
research, it is evident that the presence of pesticide residues in food is a matter of relevance
and complexity for public health and the environment.

KEYWORDS: Agrochemicals. Maximum Limit of Pesticides in Food. Fruits. Vegetables.

RESUMEN

En Brasil, la industria de productos quimicos agricolas experimentd un crecimiento acelerado
a principios de los afos 1990, convirtiendo al pais en uno de los mayores consumidores del
Mercosur. El objetivo de este trabajo fue analizar qué plaguicidas se detectan en hortalizas y
frutas que se comercializan en Cascavel — Parana (PR), debido al aumento descontrolado del
uso de plaguicidas en las actividades agricolas. La investigacion se realizo a través del andlisis
de informes relacionados al Programa Estatal de Analisis de Residuos de Plaguicidas en
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Alimentos (PARA) proporcionados por el Servicio de Vigilancia Sanitaria (VISA) de Cascavel —
PR, en el periodo de 2016 a 2022. Los resultados revelaron que el 82.96 % de los informes
fueron considerados satisfactorios y el 17.04% insatisfactorios. De estos resultados
insatisfactorios, el 69,12% mostrd residuos de pesticidas no autorizados. Los cultivos que
despertaron mayor preocupacion fueron el pimiento con un 59,09% y el pepino con un
53,85%, pues presentaron indices insatisfactorios en mas de la mitad de los reportes.
Ademas, se observé que entre los diez pesticidas mas detectados, el 70% son de la clase

fungicida, y los principios activos mas frecuentemente encontrados son ditiocarbamatos,
carbendazim y difenoconazol. A través de los resultados obtenidos en la investigacion, se
evidencia que la_presencia de residuos de plaguicidas en los alimentos es un tema de
relevancia y complejidad para la salud publica y el medio ambiente.

PALABRAS CLAVE: Agroguimicos. Limite Maximo de Pesticidas en los Alimentos. Frutas.
Verduras.

INTRODUCAO

No Brasil, a indUstria de produtos quimicos agricolas teve um crescimento acelerado no inicio
da década de 1990, tornando o Pais um dos principais e maiores consumidores do Mercosul,
esse consumo teve um grande impacto favoravel para a produtividade agricola, no entanto,
foi constatado que a utilizacdo excessiva desses produtos quimicos agricolas resultou em

uma série de consequéncias negativas amplamente registrada na literatura especializada,
tendo ele, um impacto na saide da populacdo, com o surgimento de sintomas, como
nauseas, dores de cabeca e irritacdes na pele e até algumas doencas mais graves. Outras
consequéncias desfavoraveis foi a contaminagédo de rios e solos, resultando em uma reducao
A partir de 2008, o Brasil assumiu a lideranga como maior consumidor de agrotéxicos,
colocando o pais no topo do ranking mundial (LOPES; ALBUQUERQUE, 2018). A venda de
venenos agricolas era de US$ 2 bilhdes e saltou para mais de US$ 7 bilhdes, tendo no total
986,5 mil toneladas aplicadas. J& em 2009 o pais ultrapassou 1 milhdo de toneladas de
agrotdxicos aplicados em lavouras, isso resultou em uma média de 5,2 kg de agrotdxicos por
pessoa (LONDRES, 2011).
Pela razdo do seu uso descontrolado e acima dos limites estabelecidos, alimentos contendo
niveis elevados de residuos de agrotdxicos acarretam prejuizos a salde, causando
intoxicacdo e sequelas, por vezes, irreversiveis (OLIVEIRA, 2014). Como resposta a esse
problema, varios agrotoxicos, principalmente aqueles pertencentes as classes dos
organoclorados e organofosforados, tiveram suas negociacdes proibidas no mercado (GALLI
et al., 2006). Os agrotoxicos organoclorados sdo notérios por sua persisténcia no ambiente e

sua tendéncia a se acumular em tecidos ricos em gordura de organismos vivos (GALT, 2008).
Encontram-se vestigios de agrotéxicos em multiplas variedades de alimentos comumente
consumidos em nossa dieta diaria, eles sdo denominados como, ingredientes ativos com alto
nivel de toxicidade aguda, subaguda e cronica, comprovadamente, podendo acarretar muitas
complicagdes (CARNEIRO et al., 2015).

Dentre as diversas doencas associadas a_exposicdo crénica a agrotédxicos, destacamos os
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canceres, tais como o cancer colorretal, hepatico, pancreético, leucemia, renal, de proéstata,
testicular, de tireoide, cutaneo, linfoma de Hodgkin, linfoma ndo Hodgkin, mieloma multiplo,
sarcoma de tecidos moles, mamarios, pulmonar, esofagico e cerebral (MOSTAFALOU;
ABDOLLAHI, 2017)

Os _agrotodxicos podem,_além disso, desencadear distirbios neurologicos e psicoldgicos,
manifestando-se como fraqueza muscular, perda auditiva de origem neurossensorial, déficits
de memdria e capacidade de aprendizagem, ansiedade, depressao, confusao mental, letargia

das taxas de suicidio também esta solidamente comprovada (ZHANG et al., 2009). Em Minas
Gerais, agricultores expostos a agrotoxicos apresentam uma incidéncia de suicidios mais de
duas vezes superior a média estadual mais alta do Brasil (MEYER, RESENDE, ABREU, 2007).
Outras condi¢des de salde, tais como a doenca de Parkinson, esclerose lateral amiotrofica,
transtorno de déficit de atencao e hiperatividade, bem como o autismo, tém sido associadas
a exposicao a agrotoxicos. Além disso, esta exposicdo também pode resultar em impactos
adversos na reproducdo, incluindo infertilidade, redugdo na qualidade do sémen,
malformagdes congénitas, genotoxicidade e atrasos no desenvolvimento (HESS, NODARI,
LOPES-FERREIRA, 2021).

Em 2001, foi implementado o Programa de Anélise de Residuos de Agrotéxicos em
Alimentos (PARA). Segundo a Anvisa, os resultados das anélises de residuos de agrotoxicos
em alimentos sdo de grande importancia, pois, eles fornecem informacdes que auxiliam em

decisdes a respeito de quais agrotdxicos e quais alimentos devem ser alvo de maior inspecao

e intervencdo, em conjunto com os demais 6rgdos envolvidos. Em 2010 o programa
constatou que 28% das amostras de alimentos analisadas mostraram resultados

insatisfatérios. Isso inclui o uso de defensivos agricolas ndo autorizados para uma
determinada cultura, assim como o uso de defensivos agricolas autorizados, porém em
quantidades superiores aos Limites Maximos de Residuos estabelecidos (DUTRA; SOUZA,
2017).

A iniciativa deste trabalho surgiu com o intuito de analisar quais os agrotdxicos sdo
detectados em hortalicas e frutas que sdo comercializadas em Cascavel — Parana (PR), devido
ao aumento descontrolado do uso de agrotoxicos nas atividades agricolas.

METODO

Realizada através da analise de laudos relativos ao Programa Estadual de Analise de Residuos
de Agrotéxicos em Alimento (PARA) fornecidos pela Vigilancia Sanitéria (VISA) de Cascavel —
PR, no periodo de 2016 a 2022.

A pesquisa foi conduzida na prépria VISA de Cascavel - PR. O estudo foi iniciado apds
apresentacdo de uma Carta de Concordancia emitida pela Secretaria de Saude. Nesse
contexto, todos os laudos referentes a frutas e hortalicas foram organizados e categorizados

por ano, posteriormente foi analisada a data de emissao do laudo; a cidade que foi realizada
a amostragem; o tipo de vegetal, podendo ser fruta, legume ou verdura; descricio do
alimento, sendo detalhada a variedade, sendo elas: abacaxi, banana, goiaba, laranja, limao,
magca, mamao, manga, melao, morango e uva (no caso de frutas), batata, beterraba, cebola,
cenoura, chuchu, pepino, pimentéo, quiabo e tomate (no caso de legumes) e alface, brocolis,
couve, repolho, couve-flor e cebolinha (no caso de verdura); foram analisados também, todos
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agrotdxicos detectados nos laudos, pois cada laudo pode conter mais de um agrotéxico
encontrado; o limite maximo de residuos daqueles agrotdxicos detectados; a concentracdo
de cada agrotoxico encontrado (resultado); a conclusdo de cada um deles, podendo ser ele,
satisfatorio ou insatisfatério e a conclusdo do laudo como um todo, podendo ser ele,
satisfatorio ou insatisfatorio, pois se haver um agrotoxico com resultado acima do limite
maximo estabelecido, ele se caracteriza como um laudo insatisfatorio.

Os dados coletados foram inseridos em planilha do programa Microsoft Office Excel® 2019 e

foram analisados estatisticamente. Os dados foram representados em figuras e tabelas
criados pelo mesmo programa.

Os laudos foram emitidos a partir da coleta das hortalicas e frutas pelos fiscais do Setor de
Alimentos da Vigilancia Sanitaria de Cascavel por meio de um procedimento de amostragem
definido pelo programa PARA e encaminharam a 102 Regional de Satde (RS), a qual por sua
vez enviou ao laboratério também definido pelo Programa PARA para analise. Apds isso os
laudos satisfatérios e os insatisfatorios foram enviados a 10 RS a qual enviou a Vigilancia
Sanitaria de Cascavel.

O procedimento de amostragem que os fiscais da VISA efetuam consiste em pegar a menor
porcao de um lote, visto que cada vegetal possui um tamanho minimo de amostra, tendo o
cuidado de ndo coletar produtos muito maduros, ou em estado de decomposicdo. A amostra
deve ser colocada em um saco plastico e depois no envelope de coleta numerado, lacrado
com borda adesiva e ele deve conter descrita a caracterizacdo da amostra, assim como deve
ser registrado no TAA/TCA (termo de apreensdo de amostra). Apds a coleta, r uma via do
TAA/TCA deve ser entregue ao mercado varejista e a outra deve ser enviada junto com os
alimentos.ao laboratorio.

As anélises laboratoriais do PARA estdo em conformidade com os requisitos da norma
ISO/IEC 17025, que define padrdes de qualidade para laboratérios de ensaios analiticos. As
metodologias analiticas seguidas pelos laboratérios sdo reconhecidas a nivel internacional e
sdo submetidas a validacdo para garantir a confiabilidade dos resultados. As amostras sdo
analisadas através do método analitico de multirresiduos ou de metodologias especificas
previamente validadas. O método multirresiduos, também conhecido como MRM
(Multiresidue Methods), permite a analise simultanea de ingredientes ativos de agrotdxicos
em uma Unica amostra, incluindo a deteccdo de diversos metabdlitos. Esse método agiliza o

processo de monitoramento, reduzindo significativamente o tempo de andlise e,
consequentemente, os custos envolvidos. E uma técnica amplamente reconhecida e utilizada
em todo o mundo para rastrear residuos de agrotéxicos em alimentos, sendo aprovada por
paises como Alemanha, Australia, Canada, Estados Unidos, Holanda e outros. No entanto,
vale ressaltar que esse método nao é aplicavel a anélise de alguns ingredientes ativos, como
no caso dos ditiocarbamatos, que sdo precursores do dissulfeto de carbono. Para esses casos,
sao empregadas metodologias especificas, que também sao utilizadas por laboratérios que
analisam outros agrotéxicos com requisitos semelhantes, como o 2,4-D. Com relagdo a

extracdo, tém sido utilizados, segundo o laboratério executor, os métodos QUEChERS (do
inglés Quick, Easy, Cheap, Rugged and Safe, que se traduz por “rapido, facil, barato, confiavel
e seguro”)_e Mini-Luke modificado. Ambos os métodos garantem eficiéncia dos analitos, o
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que resultou em uma reducdo no consumo de solventes e da matriz amostral (ANVISA,
2023).

Links por Ocorréncia (Internet)
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RESULTADOS E DISCUSSAO

A pesquisa do presente artigo foi composta por laudos de frutas e hortalicas que fazem parte
do Programa Estadual de Analise de Residuos de Agrotdxicos em Alimento, cujos dados
foram coletados durante o periodo setembro de 2023 na Vigilancia Sanitaria de Cascavel- PR.
Ao todo, foram analisados 399 laudos de alimentos de origem vegetal representativos da
dieta da populacdo Cascavelense: abacaxi, banana, goiaba, laranja, limdo, macd, mamao,
manga, meldo, morango e uva, batata, beterraba, cebola, cenoura, chuchu, pepino, pimentéo,
quiabo, tomate, alface, brocolis, couve, repolho, couve-flor e cebolinha. Os laudos analisados
pertenciam a duas modalidades do Programa, a unidade do CEASA/PR e a Rede
Supermercadista e corresponderam a alimentos coletados entre 2016 e 2022.

Nesse cenario, dos 399 laudos obtidos, 82,96% foram considerados satisfatorios e 17,04%,
insatisfatorios. Desses 82,96% com resultados satisfatorios, em 59,52% néo foi detectado
nenhum residuo de agrotoéxico e em 40,48% foram verificadas concentracdes de agrotoxicos
iguais ou inferiores ao Limite Maximo de Residuos (LMR) estabelecido pela Agéncia Nacional
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de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

Quanto aos resultados considerados insatisfatérios, foi realizado uma distribuicdo das
amostras com base nos tipos de irregularidades. Essas irregularidades incluiam a_presenca de
residuos de agrotéxicos ndo autorizados para o alimento (NA), a presenca de residuos acima
do Limite Maximo de Registro (LMR), e aqueles que obtinham ambas as irregularidades,
conforme demostrado na Figura 1.

Figura 1- Distribuicdo dos Resultados Insatisfatérios (%) - CEASA-Supermercados, programa
PARA, Cascavel — PR, 2016-2022.
NA - Nao Autorizado; LMR - Limite maximo de Residuo

Observe-se que uma proporcao significativa dos laudos classificados como insatisfatérios
apresentaram residuos de agrotdxicos ndo autorizados para o consumo alimentar. Essa

constatacdo se alinha com o Relatério do Programa de Andlise de Residuos de Agrotéxicos
em Alimentos (PARA) referente ao periodo de 2019 a 2021, nos quais foram coletadas
informacdes das cidades de Cascavel, Curitiba, Foz do Iguacu, Londrina e Maringa, o qual
indicou que 52% das amostras apresentaram residuos de agrotéxicos nao autorizados, 34%
com residuos acima do LMR registrado para o alimento analisado e 14% contendo as duas
irregularidades (ANVISA, 2023).

Foram identificados agrotéxicos em 25 alimentos de origem vegetal e nestes foram
analisados um total de 77 agrotédxicos diferentes. Os 10 ingredientes ativos mais
frequentemente encontrados na modalidade CEASA/PR e Supermercados estao
apresentados na Figura 2.

Figura 2- Principais agrotdxicos detectados no cultivo de frutas e hortalicas - CEASA-
Supermercados 2016-2022.

Desse modo, com base na Figura 2, foi verificado que dentre os dez agrotoéxicos mais
detectados, 70% sdo da classe dos fungicidas (ditiocarbamatos, carbendazim, difenoconazol,
tebuconazol, azoxistrobina, piraclostrobina, trifloxistrobina) e 30%, dos inseticidas

(imidacloprido, clorfenapir e etofenproxi). Os fungicidas sdo muito utilizados, eles
representam cerca de 20% do total aplicado. Os fungicidas tém sido largamente empregados
para controlar varios fungos patogénicos existentes em frutas e verduras durante os periodos
de pré-colheita e, também, de pés-colheita (WHO, 1994).

Foram encontrados residuos de ditiocarbamatos em diversos alimentos, incluindo pimentao,
morango, mamao, tomate, macd, uva, banana, beterraba, abacaxi, limado, laranja, batata,
meldo, manga, alface, cenoura, abobrinha, couve e pepino. No entanto, apenas, morango e
abacaxi obtiveram niveis acima do Limite Maximo de Residuos, e no caso da abobrinha, sua

presenca hao era autorizada dentro desses padrdes.

Os ditiocarbamatos podem ser categorizados em dois grupos: dimetilditiocarbamatos e
etilenobisditiocarbamatos. O grupo 2 dos etilenobisditiocarbamatos inclui o Mancozebe e o
Propinebe, _sendo que um dos metabdlitos resultantes da biotransformacao é a
etilenotioureia. Estudos variados incluem os etilenobisditiocarbamatos a desregulacao
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enddcrina, potencial carcinogenicidade, mutagenicidade e teratogenicidade. Desde 2008, a
Uniao Europeia proibiu a utilizacdo do agrotdxico Propineb (EFSA, 2020).

Em comparacdo com os dados do Programa PARA no periodo de 2019-2021, nos quais
foram coletadas informacdes das cidades de Cascavel, Curitiba, Foz do Iguacu, Londrina e
Maringd,_os 10 agrotéxicos mais identificados na modalidade CEASA-Supermercados foram
ditiocarbamatos, carbendazin, tebuconazol, difenoconazol, imidacloprido, cipermetrina,
gama-cialotrina, lambda-cialotrina, bifentrina e etofenproxi (ANVISA, 2023).

Em relacdo aos laudos coletados, foi verificado que 45% deles diziam respeito as frutas, 37%
estavam relacionados as leguminosas, e 18% estavam associados as verduras. Além disso,
uma comparagao da insatisfatoriedade foi efetuada, conforme indicado na Figura 3.

Figura 3- Comparativo de insatisfatoriedade (%) em relagdo as frutas, legumes e verduras-
CEASA-Supermercados, programa PARA, Cascavel — PR, 2016-2022.

Conforme evidenciado na Figura 3, os resultados da pesquisa revelaram que as leguminosas
apresentaram uma taxa mais elevada de insatisfatoriedade. Esses nimeros indicaram que elas
sdo mais suscetiveis a problemas de qualidade em comparacdo com frutas e verduras.

Em particular, frutas e hortalicas sdo alimentos cuja contaminacdo por residuos de
agrotdxicos ocorre, preponderantemente, devido a aplicacdo direta dos produtos (BULL e
HATHAWAY, 1986). Dentre os agrotéxicos mais frequentemente identificados com residuos
acima dos limites permitidos em cada categoria de vegetal, observou-se que nas
leguminosas o acefato e o metamidofds se destacaram. No caso das frutas, o carbendazim e
o ditiocarbamatos se sobressaiu, enquanto nas verduras, as substancias mais prevalentes

foram azoxistrobina e difenoconazol.

Conforme observado no estudo em questdo, as analises alimentares realizadas nos Estados
Unidos também indicaram maiores concentracées de residuos em alimentos de origem
vegetal, especialmente em frutas e vegetais (FOOD AND DRUG ADMINISTRATION - FDA,
20009, 2011).

Na Tabela 1, é possivel identificar quais leguminosas, frutas e verduras foram encontrado
maior grau de insatisfacdo.

Tabela 1- Resultados insatisfatérios (%) em laudos do programa de residuos de agrotéxicos
em alimentos (PARA), de origem vegetal, Cascavel — PR, 2016-2022.

Alimento Numero de laudos
n Insatisfatoriedade

n (%)

Pimentao 22 13 (59,09)
Pepino 13 7 (53,85)
Morango 22 11 (50,00)
Tomate 12 5 (41,67)

Alface 14 5 (35,71)

Chuchu 19 4 (21,05)
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Beterraba 15 3 (20,00)
Limao 17 3 (17,65)
Mamao 18 3 (16,66)
Abobrinha 20 3 (15,00)
Brocolis 14 2 (14,28)
Goiaba 15 2 (13,33)
Cenoura 16 2 (12,50)
Uva 10 1 (10,00)
Laranja 18 1 (5,55)
Couve-flor 20 1 (5,00)
Melao 18 1 (4,54)
Abacaxi 23 1 (4,35)
Banana 13 0 (0,00)
Batata 16 0 (0,00)
Cebola 15 0 (0,00)
Couve 6 0 (0,00)
Maca 12 0 (0,00)
Manga 12 0 (0,00)

As culturas que mais despertaram preocupacdo foram o pimentdo e o pepino, visto que
apresentaram indices de insatisfatoriedade em mais da metade dos laudos. Em relacdo a
essas duas culturas, o agrotéxico mais prevalente foi o acefato, um inseticida pertencente ao

grupo dos organofosforados utilizados no controle de insetos. No Brasil, a aplicacdo desse

industrial (ACEFATO, 2023). No entanto, vale ressaltar que na Unido Europeia, o acefato é uma
das substancias proibidas (ANVISA, 2023)

A contaminacdo do pimentdo, em particular, ocorreu principalmente por produtos nao

O pimentdo apresentou uma maior taxa de anélises insatisfatérias, o que é motivo de
preocupagdo, uma vez que a exposicdo a longo prazo a esses niveis elevados aumenta o
risco de efeitos toxicos, isto é aqueles decorrentes da exposicdo continua a doses
relativamente baixas de um ou mais produtos (PERES; MOREIRA E DUBQIS, 2003).

Os dados do Programa PARA/PR CEASA-Supermercados referentes ao periodo de 2019-
2021, que incluiram informacoes das cidades de Cascavel, Curitiba, Foz do Iguacu, Londrina e
Maringa, revelaram que os alimentos com maior indice de insatisfatoriedade foram Pimentao
com 52, 63%, Morango com 50%, Pepino com 39,13%, Alface com 33,33% e Uva com 30%
(ANVISA, 2023). Notavelmente, em comparacao com os dados de 2019-2021, observou-se
que em Cascavel a Uva apresentou um indice de insatisfatoriedade inferior.

A utilizacdo excessiva de agrotéxicos em diversas culturas no Brasil representa uma fonte de
prejuizos tanto para os agricultores quanto para o governo. No cendrio agricola do pais,
inUmeras _irregularidades relacionadas ao manejo e aplicacdo de agrotdxicos sdo
identificadas, destacando-se o uso de produtos ndo autorizados para determinadas culturas
e a ultrapassagem dos limites estabelecidos e permitidos para a aplicacdo dessas substancias

file:///C:/Users/Leticia/Downloads/agrotoxicos_detectados_em_frutas_e_hortalicas_come (1).html 4/5



15/11/23, 08:25 agrotoxicos detectados em frutas e hortalicas come

(LIMA, 2018).

Essas praticas relacionadas ao uso de agrotdxicos desafiam a forma expressiva do setor
agricola brasileiro. Ao empregar produtos ndo adequados para determinadas culturas, os
agricultores correm o risco de prejudicar a_qualidade e seguranga dos alimentos produzidos,
bem como de causar impactos ambientais adversos. Da mesma forma, quando se
ultrapassam os limites de aplicagdo estipulados, ha uma transgressdao das normas de
seguranca alimentar, resultando em riscos potenciais para a saude humana (LIMA, 2018).

Para concluir, o trabalho atual envolveu dificuldades ao buscar laudos de alguns anos, no
entanto, foi possivel obter laudos de até 7 anos. Portanto, a auséncia deles ndo causaram
impacto significativo nesta pesquisa.

CONSIDERACOES

Através dos resultados obtidos na pesquisa, fica evidente que a presenca de residuos de
agrotdxicos em alimentos é uma questao de relevancia e complexidade para a saude publica
e para o meio ambiente. Os dados coletados ao longo do periodo de 2016 a 2022 revelam

que, apesar de uma parcela especifica de laudos de alimentos serem consideradas
satisfatorias, uma proporcao significativa de_alimentos apresentou residuos de agrotéxicos
acima dos limites permitidos ou o uso de substancias ndo autorizadas para culturas
especificas.

Uma analise por categoria de alimentos declarou que as leguminosas sdo particularmente
suscetiveis a contaminagdo por residuos de agrotoxicos, destacando o papel crucial da
regulamentacao e da fiscalizacdo em garantir a sequranca alimentar e a protecdo da satde
publica. O pimentdo e o pepino se destacaram como culturas que merecem uma atengao

redobrada devido a insatisfatoriedade em mais da metade das amostras testadas e o os
agrotdxicos que mais foram encontrados residuos foram o ditiocarbamatos e o carbendazim.
Diante dessas constatacdes, é essencial que sejam tomadas medidas para reduzir a_presenca
de agrotdxicos nos alimentos e para promover praticas agricolas mais sustentaveis.

REFERENCIAS

Links por Ocorréncia (Internet)
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Fragmento: vestigios de agrotoxicos em multiplas
https://www.saude.pr.gov.br/sites/default/arquivos_restritos/files/documento/2020-
04/linhaguiaagrotoxicos.pdf
https://br.boell.org/sites/default/files/agrotoxicos-no-brasil-mobile.pdf

Fragmento: ingredientes ativos com alto nivel de toxicidade

https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-

em-alimentos/arquivos/3770json-file-1

Fragmento: expostos a agrotoxicos apresentam uma incidéncia

https://www.saude.pr.gov.br/sites/default/arquivos_restritos/files/documento/2020-
04/linhaguiaagrotoxicos.pdf

Fragmento: transtorno de déficit de atencao e hiperatividade, bem como o autismo,
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https://www.rasbran.com.br/rasbran/issue/download/17/20

Fragmento: foi implementado o Programa de Analise de Residuos de Agrotdxicos em
Alimentos (PARA).
https://www.saude.pr.gov.br/Pagina/Programa-de-Analise-de-Residuos-de-Agrotoxicos-em-
Alimentos-PARA

Fragmento: os resultados das analises de residuos de agrotoxicos em alimentos sdo
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3770json-file-1
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/noticias-anvisa/2023/residuos-de-agrotoxicos-em-

alimentos-anvisa-inicia-novo-ciclo-de-coletas

Fragmento: decisdes a respeito de quais agrotoxicos e
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3770json-file-1

Fragmento: em conjunto com os demais érgaos envolvidos.
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-

em-alimentos/arquivos/3770json-file-1
https://br.boell.org/sites/default/files/agrotoxicos-no-brasil-mobile.pdf

Fragmento: 28% das amostras de alimentos analisadas
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-

em-alimentos/arquivos/3770json-file-1
https://www.scielosp.org/article/csp/2021.v37n2/e00116219/

Fragmento: analisar quais os agrotoxicos sdo detectados em hortalicas
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3770json-file-1
https://mundoeducacao.uol.com.br/geografia/agrotoxicos.htm

Fragmento: descontrolado do uso de agrotoxicos

https://mundoeducacao.uol.com.br/geografia/agrotoxicos.htm

Fragmento: (no caso de verdura); foram analisados também, todos agrotoxicos detectados
nos laudos,
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3770json-file-1

Fragmento: o limite maximo de residuos daqueles agrotdxicos detectados; a concentracdo de
cada agrotdxico encontrado (resultado);
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https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3770json-file-1

Fragmento: pois se haver um agrotéxico com resultado acima
https://mundoeducacao.uol.com.br/geografia/agrotoxicos.htm
https://br.boell.org/sites/default/files/agrotoxicos-no-brasil-mobile. pdf

Fragmento: em planilha do programa Microsoft Office Excel ®

https://www.rasbran.com.br/rasbran/issue/download/17/20

Fragmento: para rastrear residuos de agrotdxicos em alimentos,
https://www.saude.pr.gov.br/Pagina/Programa-de-Analise-de-Residuos-de-Agrotoxicos-em-
Alimentos-PARA
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1

Fragmento: aplicavel a analise de alguns ingredientes
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1

Fragmento: no caso dos ditiocarbamatos, que sdo precursores
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3770json-file-1
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1

Fragmento: que analisam outros agrotéxicos com
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3770json-file-1

Fragmento: segundo o laboratério executor, os métodos
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1
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Titulo: agrotoxicos detectados em frutas e hortalicas come
Data: 14/11/2023 21:09
Usudrio: Leticia Garcia
Email: leticia_garcia_2002@hotmail.com Revisao: 1
Observagdes:

- Caso tenha ddvia na interpretagdo do relatdrio, acione o botso 'Auda’.

- Caso tenha recebido este relatorio de outra pessoa e exista a suspeita de violagao das informagdes mais
sensiveis apresentadas abaixo, use o texto da pesquisa e realize uma nova pesquisa no docxweb.com.

- As demais informagdes estio disponivels no restante das abas expansivels do relatdrio.

Autenticidade em relacdo a INTERNET
Autenticidade Calculada: 89 %

Ocorréncia de Links:

2 % https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-anali...

2 % http://www.mpsp.mp.br/portal/page/portal/Cartilhas/RoteiroAtuacao-Agro...
2 % https://www .scielo.br/j/qn/a/j5MZF XpYTWKhQ3GjjgKpW6h/

1% https://ffms.pontagrossa.pr.gov.br/visa/wp-content/uploads/2023/04/Bole...
1% https://www.teses.usp.br/teses/disponiveis/6/6134/tde-27072023-130926/...
1% https://mundoeducacao.uol.com.br/geografia/agrotoxicos.htm

1% https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-anali...
1% https://www.scielosp.org/article/csp/2021.v37n2/e00116219/

1% https://reporterbrasil.org.br/2019/12/agrotoxico-mais-encontrado-em-fr...
1% https://www.toxicologia.unb.br/img_banners_publicidade/344.pdf

Autenticidade em relacdo a INTERNET

Texto Pesquisado (Internet)

Links por Ocorréncia (Internet)

Fragmento: parte do Programa Estadual de Analise de Residuos de Agrotéxicos em Alimento,
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1

https://www.saude.pr.gov.br/Pagina/Programa-de-Analise-de-Residuos-de-Agrotoxicos-em-
Alimentos-PARA

Fragmento: 2023 na Vigilancia Sanitaria de
https://portal.anvisa.gov.br

Fragmento: a alimentos coletados entre 2016
https://www.ucs.br/site/midia/arquivos/e-book-desperdicio-de-alimentos-velhos-habitos.pdf
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Fragmento: detectado nenhum residuo de agrotoxico

https://www.scielosp.org/article/csp/2021.v37n2/e00116219/

Fragmento: inferiores ao Limite Maximo de Residuos (LMR) estabelecido pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria
https://fms.pontagrossa.pr.gov.br/visa/wp-content/uploads/2023/04/Boletim-01-2023-
Informacoes_sobre_o_PARA_ 2_.pdf

https://reporterbrasil.org.br/2019/12 /agrotoxico-mais-encontrado-em-frutas-e-verduras-no-
brasil-e-fatal-para-abelhas/

https://www.incgs.fiocruz.br/index.php?
option=com_content&view=article&id=2589:agrotoxicos-seus-residuos-nos-alimentos-e-o-
controle-da-qualidade-feito-pelo-incqgs-fiocruz-2 &catid=42&Itemid =132

Fragmento: considerados insatisfatorios, foi
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1

Fragmento: a presenca de residuos de agrotéxicos nao autorizados para
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-

em-alimentos/arquivos/3770json-file-1
https://www.nescon.medicina.ufmg.br/biblioteca/imagem/6331.pdf

Fragmento: insatisfatérios apresentaram residuos de agrotoxicos

https://fms.pontagrossa.pr.gov.br/visa/wp-content/uploads/2023/04/Boletim-01-2023-
Informacoes_sobre_o_PARA_ 2_.pdf

Fragmento: do Programa de Anélise de Residuos de Agrotdxicos em Alimentos (PARA)
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1
http://www.mpsp.mp.br/portal/page/portal/Cartilhas/RoteiroAtuacao-Agrotoxico.pdf
https://www.scielosp.org/article/csp/2021.v37n2/e00116219/
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3770json-file-1
https://www.saude.pr.gov.br/Pagina/Programa-de-Analise-de-Residuos-de-Agrotoxicos-em-
Alimentos-PARA

https://www.scielosp.org/article/csp/2021.v37n2/00004321/
http://repositorio.ipea.gov.br/bitstream/11058/10273/1/Politicas_Sociais_n27.pdf
https://www.scielo.br/j/rsp/a/zZVWhTXhNM5CpMk8PpyR8bCs/
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/centraisdeconteudo/publicacoes/agrotoxicos/notas-
tecnicas/nota-tecnica-02-2017.pdf/@ @download/file
https://rsdjournal.org/index.php/rsd/article/download/17526/15650/221676
https://www.ucs.br/site/midia/arquivos/e-book-desperdicio-de-alimentos-velhos-habitos.pdf
https://bvsms.saude.gov.br/bvs/publicacoes/agrotoxicos_otica_sistema_unico_saude_v2.pdf
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https://www.cfn.org.br/wp-content/uploads/2021/02/Ebook-Atualizacdes-e-debates-sobre-
Seguranca-Alimentar-e-Nutricional-1.pdf

https://repositorio.ipea.gov.br/bitstream/11058/9371/1/td_2506.pdf

Fragmento: 52% das amostras apresentaram residuos de agrotéxicos nao autorizados,
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1

Fragmento: identificados agrotéxicos em 25

https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-

em-alimentos/arquivos/3778json-file-1

http://www.mpsp.mp.br/portal/page/portal/Cartilhas/RoteiroAtuacao-Agrotoxico.pdf

Fragmento: analisados um total de 77 agrotéxicos diferentes. Os 10 ingredientes
https://www.scielosp.org/article/csp/2021.v37n2/e00116219/
https://periodicos.sbu.unicamp.br/ojs/index.php/san/article/download/8642508/10029/14247

Fragmento: na modalidade CEASA/PR e Supermercados

https://fms.pontagrossa.pr.gov.br/visa/wp-content/uploads/2023/04/Boletim-01-2023-
Informacoes_sobre_o_PARA__2_.pdf

Fragmento: sdo da classe dos fungicidas (ditiocarbamatos, carbendazim,
http://www.realp.unb.br/jspui/bitstream/10482/36188/1/2019 FaustolaimeMirandadeAraujo.pdf

https://www.toxicologia.unb.br/img_banners_publicidade/344.pdf

Fragmento: total aplicado. Os fungicidas tém sido largamente
https://www.scielo.br/j/qn/a/j5MZFXpYTWKhQ3GjjgKpWéh/

Fragmento: patogénicos existentes em frutas
https://www.scielo.br/j/gn/a/i5MZFXpYTWKhQ3GjjgKpW6éh/

Fragmento: residuos de ditiocarbamatos em diversos alimentos,
https://www.teses.usp.br/teses/disponiveis/6/6134/tde-27072023-
130926/publico/MTR_1215_Lemes_2003.pdf
https://www.toxicologia.unb.br/img_banners_publicidade/344.pdf

Fragmento: dentro desses padrdes. Os ditiocarbamatos podem ser categorizados
https://www.teses.usp.br/teses/disponiveis/6/6134/tde-27072023-
130926/publico/MTR 1215 Lemes 2003.pdf

http://www.realp.unb.br/jspui/bitstream/10482/36188/1/2019_FaustoJaimeMirandadeAraujo.pdf

Fragmento: o Mancozebe e o Propinebe, sendo que um dos metabdlitos

https://www.teses.usp.br/teses/disponiveis/6/6134/tde-27072023-
130926/publico/MTR _1215_Lemes_2003.pdf
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Fragmento: é a etilenotioureia. Estudos variados
https://www.teses.usp.br/teses/disponiveis/6/6134/tde-27072023-
130926/publico/MTR_1215_Lemes_2003.pdf

Fragmento: Londrina e Maringa, os 10 agrotodxicos
https://www.saude.pr.gov.br/sites/default/arquivos_restritos/files/documento/2020-

04/linhaguiaagrotoxicos.pdf

Fragmento: CEASA-Supermercados foram ditiocarbamatos,
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1
https://www.scielo.br/j/gn/a/j5SMZEXpYTWKhQ3GjjgKpW6éh/

Fragmento: (ANVISA, 2023). Em relacao aos laudos
https://portal.anvisa.gov.br

Fragmento: contaminacao por residuos de agrotdxicos ocorre,
https://www.scielo.br/j/qn/a/j5MZFXpYTWKhQ3GjjgKpWéh/

Fragmento: nas leguminosas o acefato e o metamidofés
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1
https://br.boell.org/sites/default/files/agrotoxicos-no-brasil-mobile.pdf

Fragmento: No caso das frutas, o carbendazim
https://reporterbrasil.org.br/2019/12/agrotoxico-mais-encontrado-em-frutas-e-verduras-no-
brasil-e-fatal-para-abelhas/

Fragmento: concentracdes de residuos em alimentos
https://www.scielo.br/j/qn/a/j5MZFXpYTWKhQ3GjjgKpW6h/
https://periodicos.sbu.unicamp.br/ojs/index.php/san/article/download/8642508/10029/14247

Fragmento: (FOOD AND DRUG ADMINISTRATION - FDA,
https://www.toxicologia.unb.br/img_banners_publicidade/344.pdf

Fragmento: frutas e verduras foram encontrado
https://reporterbrasil.org.br/2019/12/agrotoxico-mais-encontrado-em-frutas-e-verduras-no-

brasil-e-fatal-para-abelhas/

Fragmento: do programa de residuos de agrotéxicos em alimentos (PARA),
https://www.saude.pr.gov.br/Pagina/Programa-de-Analise-de-Residuos-de-Agrotoxicos-em-
Alimentos-PARA

https://www.scielosp.org/article/csp/2021.v37n2/00004321/
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Fragmento: Alimento Numero de laudos n Insatisfatoriedade
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-

em-alimentos/arquivos/3778json-file-1

Fragmento: a essas duas culturas, o agrotéxico
https://mundoeducacao.uol.com.br/geografia/agrotoxicos.htm

Fragmento: Europeia, tais como acefato, metamidofés,
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1

Fragmento: bifentrina, ciproconazol, clorpirifés-etilico,
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1

Fragmento: alimentos com maior indice de insatisfatoriedade
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1

Fragmento: Alface com 33,33% e Uva com 30%(ANVISA,
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-
em-alimentos/arquivos/3778json-file-1

Fragmento: excessiva de agrotoxicos em diversas culturas
https://mundoeducacao.uol.com.br/geografia/agrotoxicos.htm
https://rsdjournal.org/index.php/rsd/article/download/17526/15650/221676

Fragmento: agricola do pais, inimeras irregularidades
http://www.mpsp.mp.br/portal/page/portal/Cartilhas/RoteiroAtuacao-Agrotoxico.pdf

Fragmento: e aplicacao de agrotoxicos sao identificadas,
https://bvsms.saude.gov.br/bvs/publicacoes/agrotoxicos_otica_sistema_unico_saude_v2.pdf

Fragmento: relacionadas ao uso de agrotdxicos
https://mundoeducacao.uol.com.br/geografia/agrotoxicos.htm

Fragmento: Através dos resultados obtidos na
https://www.rasbran.com.br/rasbran/issue/download/17/20

Fragmento: de agrotoxicos em alimentos é uma
https://www.scielo.br/j/qn/a/j5MZFXpYTWKhQ3GjjgKpW6h/

https://www.incgs fiocruz.br/index.php?
option=com_content&view=article&id=2589:agrotoxicos-seus-residuos-nos-alimentos-e-o-
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controle-da-qualidade-feito-pelo-incgs-fiocruz-2 &catid=42&Itemid =132

Fragmento: de alimentos apresentou residuos de agrotdxicos
https://www.scielo.br/j/qn/a/j5MZFXpYTWKhQ3GjjgKpW6éh/

https://fms.pontagrossa.pr.gov.br/visa/wp-content/uploads/2023/04/Boletim-01-2023-
Informacoes_sobre o PARA 2 .pdf

Fragmento: ndo autorizadas para culturas especificas.
http://www.mpsp.mp.br/portal/page/portal/Cartilhas/RoteiroAtuacao-Agrotoxico.pdf
https://www.embrapa.br/documents/1355202/1529289/Agrotoxicos - Legislagdo Federal -
Marcelo Bressan.pdf/7fa2f519-2945-a6a6-dbe5-c141c487693c

Fragmento: por residuos de agrotéxicos, destacando o papel
http://www.mpsp.mp.br/portal/page/portal/Cartilhas/RoteiroAtuacao-Agrotoxico.pdf
https://www.scielo.br/j/qn/a/j5MZFXpYTWKhQ3GjjgKpW6h/
https://www.scielosp.org/article/csp/2021.v37n2/00004321/
https://escolakids.uol.com.br/geografia/agrotoxicos.htm

Fragmento: protecao da salde publica. O pimentéo
http://www.mpsp.mp.br/portal/page/portal/Cartilhas/RoteiroAtuacao-Agrotoxico.pdf

https://bvsms.saude.gov.br/bvs/publicacoes/agrotoxicos_otica_sistema_unico_saude_v2.pdf

Fragmento: das amostras testadas e o os agrotdxicos

https://periodicos.sbu.unicamp.br/ojs/index.php/san/article/download/8642508/10029/14247

Fragmento: encontrados residuos foram o ditiocarbamatos
https://www.teses.usp.br/teses/disponiveis/6/6134/tde-27072023-
130926/publico/MTR 1215 _Lemes_2003.pdf
https://www.toxicologia.unb.br/img_banners_publicidade/344.pdf
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o processo editorial em curso. Acesso (https://recima21.com.br/index.php/recima21/login) em uma conta existente ou Registrar
(https:/irecima21.com.br/index.php/recima21/user/register) uma nova conta.

Condigdes para submissao

Como parte do processo de submissao, os autores séo obrigados a verificar a conformidade da submissao em relagéo a todos os itens listados a seguir. As

submissdes que ndo de acordo com as normas serao devolvidas aos autores.

« A contribuicdo € original e inédita, e ndo esta sendo avaliada para publicagdo por outra revista; caso contrario, deve-se justificar em "Comentarios ao editor".
«/ O arquivo da submissédo esta em formato Microsoft Word, OpenOffice ou RTF, desde que ndo exceda 15 MB

O texto esta em espaco 1,5; usa uma fonte Arial de 10-pontos; emprega italico em vez de sublinhado (exceto em enderecos URLY); as figuras e tabelas estdo
inseridas no texto, ndo no final do documento na forma de anexos.

Caso os elementos graficos (como figuras, quadros, tabelas, imagens e fotos) ndo sejam de autoria original, eles estdo acompanhados de uma licenga que
autoriza sua reprodugéo ou adaptagdo?

Numero de autores por artigo depende da pesquisa. O sugerido € de no maximo 8 (oito), mas pode haver excecdo. Favor consultar os editores. Acima do
«/ namero sugerido (oito), o autor principal devera enviar uma declaragéo para a revista justificando o nimero de autores e a assinatura de todos no documento
e submetido junto com o artigo para a revista.

« Sempre que possivel, foram fornecidos os URLs correspondentes as referéncias.

O texto segue os padrbes de estilo e requisitos bibliograficos descritos em Diretrizes para Autores
(https://recima21.com.br/index.php/recima21/about/submissions#authorGuidelines), na pagina Sobre a Revista.

« Todos os autores precisam estar cadastrados na revista e possuir Orcid.

A Revista RECIMA21 se reserva no direito de indexar sua plataforma de artigos em sites que seus editores acharem convenientes para a proposta de
divulgagio da revista, bem como a comercializagéo e a publicidade do artigo, desde que o retomo, quando houver, seja compartilhado com o autor.

Assumo total responsabilidade pelo aporte ideolégico e referencial conferido ao presente trabalho, isentando a revista de todo e qualquer reflexo acerca do
« presente artigo / trabalho que submeto a publicar. Estou ciente de que poderei responder, civil e criminalmente em caso de plagio comprovado da produgdo
ou qualquer tema que enseja questdes ideoldgica / politica.

As pesquisas que envolvem seres humanos apresentam a aprovacdo do Comité de Etica em Pesquisa, bem como o processo de obtengéo do
consentimento livre e esclarecido dos participantes.

Resolugdo 466/12 - Pesquisas na area da salde.

Resolugdo 510/16 - Pesquisas nas areas de Ciéncias Humanas e Sociais Aplicadas

Caso esteja publicando TCC, o mesmo s6 pode ser enviado para a revista, depois de aprovado pelos 6rgéos competentes da faculdade. E todos os autores
«/ envolvidos na confec¢éo do trabalho devem estar de acordo com a sua publicagéo, inclusive o orientador. O TCC n&o pode estar publicado em outra revista
e todos os autores devem estar cadastrados. 1

Estou ciente que: ap6s a submisséo do artigo e a inclusdo dos coautores, fica proibido o acréscimo de mais nomes de autores no artigo, visto que o mai(-f-]r s liapi.wh

phone=55119
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ja foi aprovado e esta em processo de editoragdo. Casos especiais serdo tratados individuaimente.

Caros autores, apés a submissao do artigo na revista (24 horas, tempo limite para alteracéo), fica vetado a inclusao de coautores, conforme critérios da
CAPES e dos nossos indexadores/diretérios.

O envio de qualquer CONTEUDO DIGITAL, implica automaticamente na AUTORIZAGAO integral dos direitos autorais & Revista, podendo publicar, exibir, dar
acesso temporario a terceiro e distribuir os contetidos em todo e qualquer territério em que a Revista exerca atividades, bem como, os direitos de

« disponibilizagdo de acessos e consulta, pertencem ao site da revista (local da plataforma de publicagdo/divulgacio do acesso aos artigos). A Revista tera a
liberdade/direito de indexar a revista em qualquer plataforma ou diretdrio de indexagéo, nacional ou intemacional, sem precisar comunicar ou consultar seus
articulistas.

O conjunto de todas as OBRAS (artigos, resenhas, TCCs, tradugdes, imagens, videos, entrevistas e outros), em formato fisico ou digital, foram legalmente
cedidas pelos articulistas quando da submissao dos seus trabalhos na plataforma da Revista.

A presente AUTORIZAGAO aconteceu quando houve o cadastro e a submissdo do artigo pelo autor ou coautores, aceitando as condicdes de direitos
autorais expostas pela Revista, 0 que atende as normas nacionais e intemacionais de divulgacdo de contetdo digital.

Eu assumo total responsabilidade pelo cadastro dos coautores na revista, quando aplicavel, e confirmo que tenho o consentimento deles para submeter o
artigo.

Custo de publicagdo (CDP). Para autores brasileiros (Brasil) a taxa de publicacéo € de R$ 299,00 BRL (duzentos e noventa e nove reais). Para demais
autores (outros paises), a taxa de publicagéo é de US$ 100,00 USD (cem ddlares americanos, via Paypal). A taxa de publicagdo € cobrada apenas para
trabalhos aceitos. N&o existe taxa de submisséo. Favor colocar o nimero do seu artigo no PIX ou depdsito realizado para a RECIMA21.

Apo6s a publicagdo do artigo, quaisquer corre¢des que sejam nec arias seréo de respor ili do autor, que devera pagar uma taxa de R$ 100,00 (cem
reais) para efetua-las. Apenas emos cometidos pela propria revista durante o processo de publicac&o estardo isentos desta taxa.

Declaro estar ciente do regulamento da revista e assumo total responsabilidade, civil e criminal, pelo contetido do artigo submetido. Além disso, comprometo-
« me aefetuar o cadastro de todos os coautores do artigo e a realizar as corregdes sugeridas pelos avaliadores, bem como a formatar o artigo de acordo com
o template da revista.

Diretrizes para Autores

Diretrizes para Aut Normas de P para Autores / Colaboradores

Clique para assistir o tutorial - como submeter artigos (https://www.youtube.com/watch?v=j27 OXij-_Ps&feature=youtu.be)
Clique para assistir o tutorial - como submeter um artigo corrigido/revisado pelo autor (https://youtu.be/CDxomHflcCM)
Clique aqui para Normas de Publicacgéo (https://recima21.com.br/index.php/recima21/libraryFiles/downloadPublic/28)
Clique aqui para o Template (https://recima21.com.br/index.php/recima2 1/libraryFiles/downloadP ublic/104)

Clique aqui para modelo de identificagdo (https://recima21.com.br/index.php/recima21/libraryFiles/downloadPublic/17)

Clique aqui. Como fazer um artigo cientifico (https://recima21.com.br/index.php/recima2 1/libraryFiles/downloadP ublic/29)

Revista RECIMA21

N

. Os artigos devem ser inéditos, ndo tendo sido publicado de forma impressa ou eletrénica. A comprovacao de ineditismo € de responsabilidade do (s)
autor (es);

Seré&o aceitos artigos publicados em portugués, inglés, francés ou espanhol;

Para a redacao e apresentacdo do texto € necessario para sua adequagéo as normas da American Psychological Association (APA) ou da ABNT ou
VANCOUVER (para o caso da area da salde);

. Aclassificagdo do Artigo por se¢iao, no momento da submisséo, pode contemplar as seguintes dimensdes: (podendo ter mais de uma concomitante):
Modelo / Teoria Inédita; Pesquisa de Campo / Empirica / Laboratorial; Aplicagdes Praticas; Estudo de Caso e de Ensino; Analise Descritiva e Critica;
Pesquisa Bibliografica / Documental.

Na primeira pagina do artigo deve conter o titulo do trabalho em portugués (centralizado e em negrito, letra maitscula), em seguida o titulo em inglés
e/ ou espanhol, quando existir, em negrito e italico, seguido pelo RESUMO (espacamento de linha 1, 0), com no maximo 250 palavras, KEYWQ@R¢
(no minimo trés, recomendavel no maximo seis) e RESUMO, KEYWORDS, que devem ser retiradas e encerradas por ponto e logo em seguig
introdugdo. Os topicos devem estar em negrito e em letra mailscula, alinhado a esquerda;
Os artigos nao devem conter a identificagdo do (s) autor (es). A identificacdo de autoria do trabalho deve ser removida do artigo, garantindo d?ﬁ(f—i)s:l/api.wl'
forma o critério de sigilo da revista, caso submetido para avaliagéo por pares, facilitando a reviséo pelo sistema Blind Review que omite fazerﬁﬁy;ﬁgr__ssﬂ 9

w N
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a autoria do trabalho, durante o processo de revisdo;

7. Os autores precisam apresentar claramente as ideias, incluindo a utilizacdo de referéncias e referéncias. Os trabalhos devem seguir o formato do
periédico e, em geral, sdo as seguintes partes: (i) introdugado, que significa a importante da pesquisa (qual o tema do artigo, problematizagao, e qual o
seu objetivo) e trata de sua individualidade ; (ii) referencial tedrico; (i) metodologia ou métodos e técnicas de pesquisa; (iv) resultados e discusséo;
(v) Geracgéo e recomendacdes; e (vi) referéncias bibliograficas revisadas;

8. Formato dos Trabalhos: Word do Office 97 ou posterior, Configuragéo das paginas: Tamanho do papel: A4 (29,7cm x 21 cm), Margem superior: 3,0
cm, Margem inferior: 2,0 cm, Margem esquerda: 3, 0 cm, Margem direita: 2,0 cm;

9. A configuracédo de textos deve seguir o padrdo: Fonte Arial, corpo 10 (para todo o manuscrito); Espacamento entre caracteres, palavras e linhas:
simples, para o RESUMO, RESUMO e / ou RESUMO quando houver e a partir da introdugao espacamento 1,5; Nimero de paginas sugeridas:
minimo de 13 (treze), maximo de 30 (trinta), incluindo referéncias, referéncias (bibliografia) e notas de rodapé de texto. O artigo podera apresentar
mais ou menos paginas, dependendo da sua contribuicdo. O nimero de autores por artigo depende da pesquisa em questdo. O sugerido é de no
maximo 8 (oito), mas pode haver excec¢do. Favor consultar os editores. Acima do nimero sugerido, o autor principal devera enviar uma declaragéo
para a revista justificando o nimero de autores e a assinatura de todos no documento.

10. O artigo nédo pode ser submetido a avaliagdo simultanea em outro periddico;
11. O Editor pode aceitar ou ndo o artigo submetido para publicagéo, de acordo com a politica editorial;
12. O Editor pode ou n&o aceitar um artigo apds o mesmo ter sido avaliado pelo sistema duplo- cego , o qual garante anonimato e sigilo tanto do autor
(ou autores) como dos pareceristas;
3. O Editor pode sugerir mudancas do artigo tanto no que se refere ao contetido da matéria como em relagédo a adequacéo do texto as normas de
redacéo e apresentacdo (APA); ou ABNT; ou VANCOUVER (para o caso da area da salde)
. O artigo aprovado para publicacdo sera submetido a edigéo final e a revisdo ortografica e gramatical;
5. No sistema OJS, adotado pela RECIMA21, o (s) autor (es) tera (do) a submissédo do artigo recusada pelo sistema se nédo aceitar (em) como clausulas
de exclusividade, originalidade e de direitos autorais;
16. O editor e / ou qualquer individuo ou instituicdo vinculada aos seus 6rgaos colegiados nao se responsabilizam pelas opinies, ideias, conceitos e
posicionamentos expressos nos textos, por serem de inteira responsabilidade de seu autor (ou autores);
17. Os comentarios séo feitos em formularios de avaliacdo padronizado, tendo espago para comentarios personalizados, os quais sdo encaminhados ao
autor (es) em caso de aceite condicional, corregées ou recusa;
18. Os resumos devem estar em duas linguas, preferencialmente em espanhol e inglés;
19. E necessario que os autores informem o ORCID na sua base de dados de submisséo.
20. O artigo deve ser submetido somente online pelo site.

-

gy
N

Observagdes relevantes:

1. Submeter o artigo e TCC em Word. O artigo submetido em Word ndo pode ter identificacdo (nome de autores);

2. Submeter um arquivo suplementar, em palavra, anexo, com a folha de rosto, também, do nome dos autores, titulagéo, instituicdo, além de nota de
rodapé com o endereco do primeiro autor e o e-mail de todos os autores;

3. Vocé podera publicar seu artigo nos seguintes idiomas: Portugués, Inglés, Espanhol. Caso seu artigo esteja em outro idioma, favor entrar em contato
com os editores responsaveis para que possamos verificar a possibilidade da publicagéo.

4. Todos os autores precisam ser cadastrados na Revista RECIMA21 e devem constar os respectivos Orcid;

5. Caso vocé ou os coautores nao tenham Orcid, podem fazer a inscricdo neste link para obter seu Orcid (https:/forcid.org/)

6. Video tutorial sobre a importancia do Orcid, clique aqui! (https://vimeo.com/161075116)

7. Os nomes dos autores devem ser completos, constando sempre na sua ordem correta, sem inversées, bem como o e-mail de cada um, pois nao
serdo realizadas corre¢des posteriormente.

8. Caso tenha alguma divida na submissao ou cadastro, favor enviar e-mail para rrecima21@gmail.com ou ligar para 11915557389.

Template, clique aqui para assistir o tutorial https:/lyoutu.be/N6JcFVF99ig (https://youtu.be/N6JcFVF99ig) ou leia os dez passos abaixo:

1- Formato em WORD, submetido sem conter os nomes dos autores;

2- Deve-se utilizar Arial, fonte 10, em formato A4 (pagina);

3- Para o RESUMO do artigo, espaco simples, com no maximo 250 palavras. Para o texto do artigo, espaco 1,5. O RESUMO precisa estar em portugués e

inglés (ou espanhol);

4-Titulo do artigo em portugués, inglés e espanhol, deve estar em letras maitsculas e em negrito;

5- Todos os autores devem ser cadastrados na revista RECIMA21 e possuir ORCID. Como conseguir o ORCID, clique http://orcid.org/ (http://orcid.org/)

6- O uso de imagens, tabelas e as ilustragées devem seguir o bom senso e preferencialmente o tamanho maximo do arquivo a ser submetido em torno de
10 MB (dez mega);

7- O Editor pode sugerir mudancas do artigo em relacéo a adequacéo do texto as normas de redagéo e apresentacdo (APA), ou ABNT, VANCOUVER (para

o caso da area da salde);

8- Fazer uma correcao ortografica antes de submeter o artigo;

9- Se puder, passar o artigo no CopySpider (é um software que verifica plagio), gratuito para baixar em: https://www.baixaki.com.br/busca?q=copyspider
(https://iwww.baixaki.com.br/busca?q=copyspider) 1

(https://api.wk
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10- Qualquer divida enviar um e-mail para rrecima21@gmail.com
(https://frecima21.com.br/index php/recima21/management/settings/workflow#submission/authorGuidelines/mailto:rrecima21@gmail.com) ou WhatsApp (11)
915557389.

Por gentileza, realize todos os ajustes em até 10 dias para agilizacéo da publicacéo.

Para anexar os arquivos solicitados: Acesse o sistema da Revista com login e senha > Submissdes > Fila > Click no artigo > Fluxo de trabalho > Avaliagdo >
Revisdes > Enviar arquivo (ira aparecer uma caixa suspensa com componentes do artigo, clique na seta e ira aparecer os rétulos para os arquivos: arquivo
Artigo | Arquivo (Artigo final dentro do template).

Quando clicar em ENVIAR ARQUIVO (ndo pode arrastar o arquivo), escolher o rétulo do arquivo > selecionar o arquivo na area de trabalho do seu

computador > clicar em continuar > clicar em continuar > clicar em concluir.

Fazer esses passos novamente para cada arquivo que for anexar. DEVE SER ANEXADO UM ARQUIVO DE CADAVEZ.
Os Titulos devem ser preenchidos com letras em CAIXAALTA.

Ap6s o preenchimento dos Titulos e Resumos nos 3 idiomas clicar em “Salvar”.

Atualize os dados do Contribuidores (Autores). Para realizar as atualizagbes é necessario seguir: Submissoées > Fila > Click no artigo > Publicacéo >

Contribuidores. Quando clicar em “Contribuidores” vai aparecer a lista de coautores (que sao os autores que ja foram cadastradas na submissao).
Se houver necessidade de incluir mais autores vocé deve clicar em “Incluir coautor”.

Para verificar os dados de cada autor vocé deve clicar no triangulo azul na frente do nome de cada autor. Ao clicar no triangulo vai aparecer os botées de
Editar; Excluir; Incluir Usuario. Clicar em Editar e conferir os dados de cada autor. Faca isso em todos os autores.

Os nomes dos autores nao devem ser preenchidos com letras em caixa alta.
Colocar as Palavras-chave na coluna da direita nos idiomas portugués e espanhol.
Apos inserir as Palavras-chave clique em “Salvar”, uma palavra por vez.

Contato com a RECIMA21 - Whatsapp (11) 915557389 +55 (11) 915557389

RESENHAS - TRADUGOES - ENTREVISTAS - CAPITULO DE LIVROS - RELATOS CIENTIFICOS

Publicacbes de resenhas de livros, entrevistas, congressos, capitulo de livros, palestras académicas/cientificas, relatos cientificos e tradugées.

TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO - TCC

Esta categoria TCC da revista RECIMA21 traz a oportunidade do nosso leitor publicar seu trabalho de conclusdo de curso: Graduacao, Especializacédo, Pos-
Graduacéo lato sensu e MBA, com DOI - Digital Object Identifier, o que trara um grande diferencial, junto a academia e ao mercado de trabalho. A
formatacgao para publicacdo (normas para referéncias) € a mesma da ABNT e/ou VANCOUVER para a area da Saude, adotada pela revista RECIMA21, que
também oferece suas Diretrizes para Autores. Portanto, o TCC, ap6s sua exposi¢éo, tera uma maior visibilidade, podendo assim, contribuir com mais
informacgées e conhecimentos cientificos para nossos leitores de todo o pais e no exterior.

O conselho editoral da RECIMA21, entendendo que o trabalho de TCC ja passou por orientagdo e uma banca examinadora ndo vé a necessidade de
passar novamente por avaliacdo, elevando assim a responsabilidade do autor em submeter tal trabalho, que devera estar de acordo com as diretrizes da
revista. Mesmo assim, o trabalho tera um acompanhamento editorial adequado aos padrées da RECIMA21.

A revista cientifica multidisciplinar RECIMA21 tem como objetivo promover e disseminar os estudos nas areas de ensino e pesquisa, em Ciéncias Exatas e

da Terra, Sociais, da Saude, Humanas e Engenharia/Tecnologia.

A RECIMA21 esta concebida por meio de discussdes multidisciplinares que englobam questdes sociais, ambientais, tecnoldgicas e sustentaveis,

conectadas as essas areas do conhecimento.

A arte do ensino e da pesquisa no ambito das multidisciplinaridades ha muito tempo vem caminhando juntas, promovendo e discutindo as descobel

nesses campos da ciéncia, sejam eles teéricos como praticos.
(https://api.wk
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PROLEGOMENOS

Texto introdutério que contém as nogdes preliminares necessarias a compreensao de um livro; introducéo, prefacio. Nogbes ou principios basicos para o

estudo de um assunto qualquer.

SEMINARIOS, CONGRESSOS E ANAIS

Seminarios, Congressos e Anais

Esta secdo especial da revista ira publicar Seminarios, Congressos e Anais de eventos académicos e cientificos. Com uma capa especial do evento, DOl e

seguindo rigorosamente as diretrizes de avaliacdo da revista.

E-BOOKS

Neste espaco a revista publicara os E-books da Editora RECIMA21.

TESES E DISSERTAGOES

Esta categoria Teses e Dissertagbes da revista traz a oportunidade do nosso leitor publicar seu trabalho de conclus&do de curso: Pés-Graduacéo Stricto
sensu e MBA, com DOI - Digital Object Identifier, o que trara um grande diferencial, junto a academia e ao mercado de trabalho. A formatacéo para
publicagéo (normas para referéncias) € a mesma da ABNT e/ou VANCOUVER para a area da Salde, adotada pela revista, que também oferece suas
Diretrizes para Autores. Portanto, a tese/dissertacbes, apds sua exposicdo, tera uma maior visibilidade, podendo assim, contribuir com mais informacgées e

conhecimentos cientificos para nossos leitores de todo o pais e no exterior.

O conselho editorial da Revista, entendendo que o trabalho ja passou por orientagdo e uma banca examinadora ndo vé a necessidade de passar
novamente por avaliagdo, elevando assim a responsabilidade do autor em submeter tal trabalho, que devera estar de acordo com as diretrizes da revista.

Mesmo assim, o trabalho tera um acompanhamento editorial adequado aos padrées da revista.

Declaragao de Direito Autoral
Das definigoes;

a) "OBRA” - significa material literario de autoria intelectual dos respectivos autores, como artigo / resenha / TCC / tradugbes / imagens / video / entrevistas /
outros, cujos direitos de comercializagéo (disponibilizacdo de acesso e consulta), pertencem ao AUTOR, bem como todas e quaisquer atualizaces ou

novas edigdes de obras j4 existentes.

b) “CONTEUDO DIGITAL" - significa o conjunto de todas as OBRAS, disponibilizadas pelo autor e coautores a Revista RECIMA21, em formato acessivel
para leitura por meio eletrénico, que pode ser acessada através de plataforma digital ou outra tecnologia disponivel, e que serdo disponibilizadas pelo
AUTOR a Revista RECIMA21.

Declara o autor ser o Unico e exclusivo titular dos direitos patrimoniais das obras que integram todo o contetdo digital submetido na Revista RECIMA21.
Declara também possuir todos os direitos de comercializacdo, permissé@o de acesso temporario, reproducéo (total ou parcial) do todo ou de partes, para fins
de publicacdo. Concede a Revista RECIMA21 a permissédo de acesso e/ou compartilhamento como conteldo digital, semelhante ou assemelhado, em
formato EPUB3, PDF ou qualquer outro tecnologicamente possivel, para acesso por terceiros para qualquer finalidade com fins especifico. Declara que em

relagdo aos contelidos respeitou e observou todos os direitos autorais patrimoniais, nos termos da Lei 9.610/98.
Ao submeter o Contetdo Digital
Concede, ainda, o AUTOR a Revista RECIMA21 uma licenga exclusiva para:

0O envio de qualquer CONTEUDO DIGITAL, implica automaticamente na AUTORIZAGAO integral dos direitos autorais a Revista RECIMA21, podendo

publicar, exibir, dar acesso temporario a terceiro e distribuir os contetidos em todo e qualquer territério em que a Revista RECIMA21 exerca atividadg

como, os direitos de disponibilizacédo de acessos e consulta, pertencem ao site da revista RECIMA21, (local da plataforma de publicacéo/divulgacéo
acesso aos artigos). A RECIMA21 tera a liberdade/direito de indexar a revista em qualquer plataforma ou diretério de indexacdo, nacional ou imema(fgﬂp’ﬂapi G

sem precisar comunicar ou consultar seus articulistas. phone=55119
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O conjunto de todas as OBRAS (artigos, resenhas, TCCs, traducgbes, imagens, videos, entrevistas e outros), em formato fisico ou digital, foram legalmente

cedidas pelos articulistas quando da submissdo dos seus trabalhos na plataforma da Revista RECIMA21.

A presente AUTORIZAGAO aconteceu no momento em que houve o cadastro e a submisséo do artigo pelo autor ou autores, aceitando as condicées de

direitos autorais expostas pela Revista RECIMA21, o que atende as normas nacionais e internacionais de divulgacdo de contetido digital.
DE ISENGAO DE RESPONSABILIDADE

Esta explicito para todos os fins de direito e que se fizerem transferéncia, que assumo total responsabilidade pelo aporte ideoldgico e referencial conferido
ao presente trabalho, isentando a Revista RECIMA21 de todo e qualquer reflexo acerca do presente artigo / trabalho que submeto a publicar. Estou ciente

de que poderei responder, civil e criminalmente em caso de plagio comprovado da produgéo ou qualquer tema que enseja questoes ideoldgica / politica.

Politica de Privacidade

Os nomes e enderecos informados nesta revista serao usados exclusivamente para os servicos prestados por esta publicacdo, ndo sendo disponibilizados
para outras finalidades ou a terceiros.

A Revista se compromete na protecéo dos dados pessoais por meio de medidas técnicas e administrativas (Art. 46) coletados durante o processo em
respeito a Lei 13.709/2018 - Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais (LGPD). Os nomes, dados e enderecos informados nesta revista serao usados
exclusivamente para os servigos prestados por esta publicacdo através da hipotese de tratamento da Execucao de Contrato prevista no Art. 7°,V,
estabelecido por meio desse instrumento. Nao serao disponibilizados para outras finalidades ou a terceiros, os dados coletados, e nos casos de reprovacédo
na submissao, a revista se compromete a excluir todos os dados pessoais em respeito ao Art. 15 e 16 da LGPD.

Para obtencédo dos Direitos dos Titulares (acesso, correcéo, excluséo, portabilidade) conforme o Art. 18 da LGPD, contatar diretamente o DPO/Encarregado
pelo Tratamento de Dados Pessoais.

Em cumprimento ao Art. 41 da LGPD, fica instituido um D.P.O, atendendo as comunicacdes dos titulares e da Autoridade Nacional de Protecao de Dados

(ANPD) através do seguinte e-mail: dporevistas@outlook.com (mailto:dporevistas@outlook.com.br)

VISITANTES

Clique para ver detalhes (https://www.revolvermaps.com/livestats/59moar0fupn/)

GO( )8[@
NEXIS

Clique para ver detalhes (https://scholar.google.com.bricitations?user=Sgr7wJIAAAA J&hI=pt-BR&authuser=1)

IDIOMA

English (https://recima21.com.br/index.php/recima21/user/setLocale/en_US?source=%2Findex.php%2Frecima21%2Fabout%2F submissions)
Espaiiol (Espafia) (https://recima21.com.br/index.php/recima21/user/setLocale/es_ES?source=%2Findex.php%2Frecima21%2Fabout%2Fsubmissions)
Portugués (Brasil) (https://recima21.com.br/index.php/recima21/user/setLocale/pt_BR?source=%2Findex.php%2Frecima21%2Fabout%2Fsubmissions)

Portugués (Portugal) (https://recima21.com.br/index.php/recima21/user/setLocale/pt_PT?source=%2Findex.php%2Frecima21%2Fabout%2Fsubmissions)

INFORMACOES
(https://api.wk
phone=55119
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